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fish pests:

organisms that infect fishes.

induced spawning :

to cause a fish to begin spawning (giving
eggs) by medical means (using hormones).

“blae sea- bream:

aspecies of sea - bream; its scientific name is
Pagrus ehrenbergi.

“'bronze bream:

a‘species of family Sparidae; its scientific
name is: Pagellus acarne.

¢ofanon sea - bream:

a species of sea - bream; its scientific name is
Pagrus (= Sparus) pagrus.

‘bony bream:

a species of sparids; its scientific name is
Crenidens crenidens.

cornet fish:

a species of narrow and elongated bodyj its
scientitic name is Fistularia petimba.

ravageurs des poissons L.m.p.:

organismes qui infestent ou infectent les
poissons.

ponte provequée /.f. :

fait de provoquer la ponte des poissons par
des moyens médico-vétérinaires { adminis-
tration d’hormones).

pagre bleu /.m.:

espece de bréme de mer.
N. sc. Pagrus ehrenbergi.

pagrot blanc /.m.:

espece de la famille des Sparidés
N. sc. Pagellus acarne.

pagre n.m. :

espéce de bréme de mer.
N. s¢. Pagrus ( Sparus ) pagrus.

spare crenidens /.m. :

espéce de la famille des Sparidés.
N. sc. Crenidens crenidens.

fistulaire petimba /.f.:

espéce 4 corps étroit et allongé.
N. sc. Fistularia petimba.
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sword - fish:

a species of strong and large fish; its
scientific name is Xiphias gladius .

blue box - fish:

a species of family Ostraciontidae; its
scientific name is Ostracion cyanurus.

common box - fish:

a common species of box - fish of the famjiy
Ostraciontidae; its scientific name is:
Ostracion cubicus.

horned box - fish:

a species of the family Ostraciontidae; its
scientific name is: Lactoria cornuta.

turban shell :

a species of univalve molluscs; its scientific
name is Turbo petholatus.

heron white:

a type of bird which has long legs and lives
near water. It belongs to the family

Ardeidae.

grey heron:

unicorn fish (long - sneuted):

a species of family Acanthuridae
recognized by the horn like projection on
the head and by the sharp spines on each

side of the tail; its scientific name is Naso
unicornis.

espadon n.m.:

espéce de poisson large et fort.
N. sc. Xiphias gladius.

coffre bleu /.m.:

1 espéce de la famille des Ostraciontidés.
N. sc. Ostracion cyanurus.

coffre cubique /.m.:

espéce commune de poisson-coffre de la
famille des Ostraciontidés.
N. sc. Ostracion cubicus.

coffre cornu /.m. :

espéce de la famille des Ostraciontidés.
N. sc. Lactoria cornuta.

oeil de chat /.m.:

espece de mollusque univalve.
N. sc. Turbo petholatus.

héron blanc /.m. :

échassier des milieux aquatiques appar-
tenant a la famille des Ardéidés.

héron gris /.m.:

bis - licorne-vache n.f. :

espéce de la famille des Acanthuridés

reconnaissable 4 la corne qu’il porte sur la
téte et aux épines aigues qu'il porte de

chaque c6té de la queue.
N. sc. Naso unicr-+...s.

e

e R P [ P [

a oo, L

3 @J).y‘ ek gl

ol adll e e &5

: dw‘ dyis yﬁ

doadll oo Gobo Y @lo gy
. &l

0 ATPER. 0 A e

G el dled gy

 Blag 4
Gaal Sl Ol Jl e &l
. ad-lylt

: Al gt - A 01sF
dob anS &l peldll e dad
Boadl gy ¢ ol o oy Gl

@l olaf
eyl gl 1t

u};ﬁ
ot ¢l doadl Bl e gy
B de oI e oUW s slazal

.l S Ynad &) ¢ Op




slip mouth:

a species of family Leiognathidae; its
scientific name is Lelognathus dussumieri.
shore - life:

animals and plants living on the coastal -
zome.

marine biology :

studies related to marine launa and flora.

fisheries biology :

the science to study fishes and fisheries
industry.

internal fertilization:

seminal fluid is conveyed into the female by
a pair of claspers.

common octopus :

a species of molluscs; its scientific name is
Octopus vulgaris.

spiny lobster :

a species of marine Crustacea; its scientific

name is: Panulirus penicillatus.

tube sponge:

tube-like Vsponges that shelter diverse
communities of small symbiotic animals.

leiognathe de Dussumier /.m. :

espéce de la famille des Léiognatideés.

vie littorale /.f. :

animaux et plantes vivant dans la zonc
cotiére.

biologie marine /.f. :

études relatives a la flore et 4 la faune
marine.

biologie des péches /.1.:

discipline qui étudie la péche et son in-
dustrie.

fécondation interne /.f.:

mode de fécondation selon lequel le sperme
du male est introduit dans le corps de la
femelle par une paire de dispositifs jouant
le role d’agrafes.

pieuvre comymme /.f.:

céphalopode appartenant aux mollusques.
N. sc. Octopus vulgaris.

langouste épineuse /.f. -

espéce de crustacé marin.
N. sc. Palinurus peniciliatus.

éponge tubulaire /.f.:

éponge en forme de tube qui abrite des
communautés variés de petits animaux vi-
vant en symbiose avec elle.
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Porifera:

group of animals that live in sea and fresh;

water.

Indian mackerel:

a small mackerel plankton feedsr; its
scientific name is: Rastrelliger kanagusta.

archibenthic fishes:

fishes that live on or near bottom below
edge of continental shelf.

abyssal fishes:

fishes that live in cold dark great ocean

depths.

estuarine fishes:

fishes that are quite tolerant of changes in
salinity.

exotic fishes:

group of colourful fishes used in aquaria.

poisonous fishes:

fishes containing poison in itself, or organs
that secrete poison.

cartilaginous fishes:

sharks, skates and rays.

poriféres n.m.p. :

groupe d’animaux qui vivent dans I'eau
douce et dans I’eau de mer.

mAquereau n.m.

‘petit maquereau se nourrissant prin-
cipalement de plancton.
N. sc. Rastrelliger kanagusta.

poissons archibenthiques /.m.p. :

poissons qui vivent sur le fond de la mer
plus bas que au pied du talus de la plate-
forme continentale.

poisson abyssal /.m. :

poisson gui vit dans les eaux froides et sans
lumiére, des fonds océaniques.

poisson d’estuaire /.m. :

poisson relativement tolérant aux modif
cations de salinité.

poissons exotiques /.m.p..

poissons des eaux tropicales aux formes
variées ou aux couleurs vves, utilisés en
aquarium.

poissons venimeux /.m.p. :

poissons comyortant des organes qui con-

tiennent ou sécretent du poison.

poisson cartilagineux /.m.:

poisson comme les requins et les raies.
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jawless fishes:
fishes with round mouth which is without

Jaws.

bathypelagic fishes:

fishes that live in eold dim or dark in-
termediate ocean depths.

oceanic fishes:

fishes far from land and near or on ocean
surface.

tropical fishes:

fishes that live in tropical regions.

fluvial fishes:

species of fishes that live in streams.

gill - rakers:

a series of bony projections along the front
edge of the gill-arch.

fingerlings :

a stage in the life history of a fish.

sail fish:

net primary production:

t! e amount of organic material-synthesized

“  the activitics of photosynthetic

poissons sans macheires /.m.p. :

poissons a bouche ronde dépourvue de
machoires.

poissons bathypélagiques /.m.p. :

poissons qui vivent en pleine eau dans les
profondeurs froides et sombres de ’océan.

poisson océanique /.m.:

poisson vivant en pleine eau & proximité ou
non de la surface de I’Océan.

poisson tropical /.m. :

poisson vivant dans les régions tropicales.

poisson fluvial /.m. .

poisson vivant dans les cours d’eau.

branchiospines n.f.p. :

série de projections osseuses le long de I'arc
branchial.

alevin n.m. :

stade de la vie d’un poisson.

pélerin n.m. :

production primaire nette /.f. :

quantité de matiére organique synthétisée
par les activités des organismes photo-
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organisms, in excess of that respired or
excreted.

1gross primary production :

the total amount of organic material
synthesized by the activities of
photosynthetic organisms in unit time per
unit volume of water.

anchovy:

common ee] ;

a species of fresh water fish, it migrates to
the sea for spawning. It belongs to the
family Anguillidae; its scientific name is
Anguilla vulgaris.

electric eel:

a species of gymnotid fish found in South
America, famous for its electrical shock
which is up to 600 volts; its scientific name
is Electrophorus electricus.

resident species:

species of fish that are able to move about,
but apparently prefer to confine themselves
to a comparatively small area.

synthétiques, en plus de celle qui est rejetée
dans I'air ou excrétée,

production primaire brute /.f.:

quantité totale de matiére organique syn-
thétisée par les activités des organismes
photosynthétiseurs par unité de temps et
par unité de volume d’eau.

anchois n.m.:

anguille vulgaire /.f. :

poisson d’eau douce qui migrc ¢n mer pour
pondre et appartient a la famille des
Anguillidés.

N. sc. Anguilla vulgaris.

gymnote n.m. :

espéce de poisson de la famille des
Gymnotidés d’Amérique du Sud capable
de produire une décharge de plus de 600
volts.

N. sc. Electrophorus electricus.

espéce sédentaire /.f.

espéce de poisson susceptible de se déplacer
mais paraissant se contenter d'une aire
d’extension relativement étroite.
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black parrot-fish:

a species of family Scaridae, characterized
by strong jaws; its scientific name is Scarus

Spp.

green parrot-fish:

a species of family Scaridae; its scientific
name is Scarus frenatus.

purple headed parrot-fish :

a species of scarid fish; its scientific name is
© Scarus strongylocephalus.

sandy parrot-fish:

the most abundant species of parrot fishes
found in the Red Sea, characterized by its

colours and parrot beak- like teeth; its
scientific name is: Scarus harid.

pelican:

a type of large water birds, belongs to the
family Pelicanidae.

arctic seas:

the seas found near the North Pole.

poisson-perroquet noir /.m.:

espece de la famille des Scaridés, caractér-
isé par ses fortes machoires.

N. sc. Scarus spp.

poisson-perroquet vert /.. :

espéce de Scaridé.
N. sc. Scarus frenatus.

poisson-perroquet a téte rouge
lm.:

espéce de la famille des Scaridés.

poisson-perroquet harid /.m.:

la plus abondante espéce de poissons per-
roquets de la mer Rouge caractérisée par ses

couleurs et le bruit que font ses dents
broyant le calcaire des récifs.

N. sc. Scarus harid.

pélican n.m. :

oiseau d’eau d’assez grosse taille caracté -
risé par un bec a poche extensible, pécheur,
appartenant a la famille des Pélicanidés.

mers arctiques /.f.p.:

mers situées 4 proximité du pdle Nord.
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long - sneuted mullet:

a species of striped goat-fish; its scientific
name is Mullus surmuletus.

slug:

a species of molluscs, without shell.

flamingo:

a tall tropical water-bird, belongs to the
family Phenicopteridae.

giant clam:

a species of bivalve molluscs; its scientific
name is Tridacna gigas.

tooth carp:

a species of fresh water and saline water
fishes. It belongs to the family
Cyprinodontidae; its scientific name is
Aphanius dispar.

penguin, auk:

any of several types of often large black and
white flightless sea-birds.

sea-cow:

any of various breast - feeding animals with
warm blood; its scientific name is Dugong
dugong.

batterfly ray:

a species of cartilaginous fishes; its
scientific name is Gymnura altevela.

rouget de roche /.m.:

espéce de poisson rayé.
N. sc. Mullus surmuletus.

limace de mer /.f.:

type de mollusque marin sans coquille.

flamant n.m.:

échassier des régions méditerranéennes et
tropicales appartenant a la famille des
Phénicoptérideés.

tridance n.m.:

mollusque bivalve géant des mers chaudes.
N. sc. Tridacna gigas.

alphane varié /L.m.:

poisson d’eau douce et salée de la famille
des Cyprinodontidés.
N. sc. Aphanius dispar.

pingouin #.m.,
manchot n.m.:

I'un des nombreux types d’oiseaux de mer
sans ailes, noir et blanc.

dugong n.m.:

mammifére aquatique a sang chaud des
eaux tropicales se nourrissant de plantes
variées.

N. sc. Dugong dugong.

raie-papillon n.f. :
espéce de poisson cartilagineux.
N. sc. Gymnura alterela.
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mussel :

a species of bivalve molluscs. It belongs to
the family Mytilidae; its scientific name is
Mytilus variabilis.

common mussel ;

a species of bivalve molluscs; its scientific
name'is Mytilus californianus.

heron white:

grey heron:

a type of bird which lives near water,
belongs to the family Ardeidae.

banded Tilapia:

a species of Tilapia that tolerates different
ranges of salinity, found in fresh and saline

water; its saline scientific name is: Tilapia
zillii.

galile Tilapia:

a species of Tilapia found in fresh water, it
belongs to the family Chromidae; its
scientific name is Tilapia galilaea.

Nile Tilapia:

a species of Tilapia widely distributed in
fresh water in Africa, also in Jurdan,
Tabaria and Hola lakes. It belongs to the
family Cichlidae; its scientific name is:
Tilapia nilotica, Chromis niloticus.

moule variable Lf.

espéce de mollusque bivalve de la famille
des Mytilidés.

N. sc. Mytilus variabilis.

moule de Californie /.f. :

espece de mollusque bivalve.
N. sc. Mytilus californianus.

héron blanc /.m.:

héron gris [.m. :

type d’oiseau aquatique échassier de la
famille des Ardéidés. Voir: héron blanc,
héron gris.

tilapia zillii /.m. :
espéce de tilapia qui tolére différents degrés
de salinité et trouvée aussi bien dans les

eaux douces que salées.
N. sc. Tilapia zillii

tilapia de Galilée /.m.:
tilapia vivant en eau douce et appartenant a
la famille des Chromidés.

N. sc. Tilapia galilea.

tilapia du nil /.m.:

espece de tilapia largement répandu dans
les eaux douces d’Afrique et en Jordanie;

dans les lacs Tabaria et Hola. It appartient
a la famille des Cichlidés.

N. sc. Tilapia nilotica, Chromis niloticus.
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anchovy:

a species of marine fish, belongs to family
Clupeidae.

bone-fish:

bony sea water fish, resembles sardine; its
scientific name is Albula vulps.

barbel:

a species of fresh water fish found in the
Nile, Tigres and Euphratus rivers; its
scientific name is: Barbus bynni.

two-spot red snapper:

a species of family Lutjanidae, red or

purplish in colour; its scientific name is
Lutjanus bohar.

yellow and blue sea perch:

a species of family Lutjanidae characterized
by 5 narrow blue lines bordered with
brown across cheek and body; its scientific
name is Iutjanus Kasmira.

blue-spot grey mullet:

coastal water fish, often forming large
schools entering lagoons to feed on small
organisms and algae. It belongs to the
family Mugilidae; its scientific name is
Valamugil seheli.

floating eggs:

small fish eggs which are simply sed in the

10

anchois n.m. :

tarpon n.m. :

poisson de mer osseux ressemblant aux

sardines.
N. sc. Albula vulpes.

barbeau du nil /.m.:

espéce de poisson d’eau douce trouvé dans

le Nil, le Tigre, ’Euphrate.
N. sc. Barbus bynni.

lutjan rouge /.m., anglais n.m. :

espéce de la famille des lutjanidés, rouge ou

pourpre.
N. sc. Lutjanus bohar.

lutjan & bandes bleues /.m.:

espéce de la famille des perches de mer
caractérisée par cinq bandes bleues étroites
bordées de brun sur les joues et le corps.
N. sc. Lutjanus kasmira.

mulet & points bleus /.m. :

poisson des eaux cdtiéres formant souvent
des bancs a I'entrée des lagons et se nour-
rissant de petits organismes et d’algues,

appartenant a la famille des Mugilidés.
N. sc. Valamugil seheli.

oeufs flottants /.m.p.:

petits oeufs de poisson qui sont simplement
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water* and left to their fate among
predators.

demersal eggs:

eggs of fishes which adhere to the sea floor.

blue-fin jack:
a species of Carangidae, brilliant greenish

blue above and on the sides, inhabits coral

and rocky reefs; its scientific name is
Caranx melampygus.

Nile cat fish:

1

pondus dans I'eau et sont abandonnés a
leur sort face aux prédateurs.

oeufs démersaux /.m.p.:

ocufs de poisson qui adhérent a la flore
marine.

carangue i nageoires bleues /.f.:

espéce de la famille des Carangidés de
couleur bleue et verte brillante sur les cotés,
habitant les coraux et les régions rocheuses.
N. sc. Caranx melampygus.

silure du Nil /.m. :
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fish school:

a group of fishes that gather and move
together.

cage - culture:

to grow fish in enclosures.

trout:
a species of fresh water fish. It belongs to

the family Salmonidae; its scientific name is
Saimo trutta.

crocodile:

a species of reptiles inhabits fresh water
basins.

current:

movement of water masses.

gulf stream:

a current of warm water which flows'north
eastward in the Atlantic ocean from the gulf
of Mexico towards Europe.

long - shore currents:

movement of water masses parallel with
shore.

12

banc de poissons /.m.:

groupe de poissons qui se rassemblent et se
déplacent ensembie.

pisciculture en étangs clos/.f.:

¢levage de poissons dans des bassins.

truite n.f.:

poisson d’eau douce de la famille des
Salmonidés.

N. sc. Salmo trutta.

crocodile n.m. .

espéce de saurien vivant dans les eaux
douces de I’Ancien monde.

courant n.m.:

mouvement d’une masse d’eau.

gulf stream /.m.:

courant d’eauchaude qui s’écoule depuis le
large des cotes du Golfe du Mexique vers le
nord-est de I’Atlantique en direction de
I’Europe.

courants cotiers /.m.p.:

mouvements de masses d’eau se déplagant
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upwelling currents :

movement of water masses from deep
layers to the surface.

tidal currents:

currents resulting from the tidal changes in
sea level.

13

parallélement aux cdtes.

courants de remontée /.m.p. :

mouvements de masses d’eau se déplagant
des fonds vers la surface.

courants de marée /.m.p.:

courants résultant des changements de ni-
veau de la mer & 'occasion des marées.
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marine mammals:

a group of marine animals (Vertebrates),
with mammary glands and breathe
atmospheric air.

electric eel:

common eel:

dogteoth tuna:

a large tuna common in the Red Sea. It
belongs to the family Carangidae; its
scientific name is: Gymnosarda wnicolor .

bivalves :

molluscs which possess two shells.

14

—

mammiféres marins /.m.p. :

groupe de vertébrés marins a glande mam-
maires et & respiration aérienne.

gymnote n.m.:

raie commune /.f.:

bonite orientale /1. :

thon de grande taille commun en mer
Rouge, appartenant i la famille des Ca -

rangidés.
N. sc. Gymnosarda unicolor.

bivalve n.m. ;

mollusque possédant deux valves a sa
coquille.
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haul:

use of trawl nets on sea bottom (bottom
trawling).

red - bream:

a species of family Sparidae; its scientific
name is: Pagellus centrodentus.

yellow fin jack:

& common species of jack, it is a large fish

growing to a length of 120 centimieters; its
scientific name is Caranx ignobilis.

Metapenaeus stebbingi :

a species of marine Crustacea (prawn),

Penaeus semisulcatus :

Metapenaeopsis philippi :

a species of marine Crustacea.

Penaeus trisulcatus :

a species of marine Crustacea.

banded shrimp:

a species of Crustaceawith conspicuous red

15

d

chalutage n.m.:

utilisation de chaluts trainés sur le fond de
la mer.

daurade commune /.f. :

espéce de la famille des Sparidés.
N. sc. Pagellus centrodentus.

carangue a nageoires jaunes /.f.p.:
espéce commune de poisson atteigngnt une

longueur de 1,20 m.
N. sc. Caranx ignobilis.

métapénéide de Stebbing /.m.:
espéce de Crustacé marin.

crevette tigrée verte /.f.:
métapéniopse des Phillippines /.. :
espéce de crustacé marin.

caramote n.f.

espéce de ¢rustacé marin.

sténope épineux Lm.:

espéce de crevette 4 bandes rouges et
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and white banding; its scientific name is
Stenopus hispidus.

pistol shrimp:

fresh-water prawn:

a species of Crustacea found in fresh water.

mosquito fish:

a species of fresh water fishes widely spread
around the world in an attempt to control
mosquitos’ larvae; its scientific name is
Gambusia affinis.

16

blanches.
N. sc. Stenopus hispidus.

crevette-pistolet n.f. :

crevette d’eau douce /.f.,

espéce de crustacé présent dans Peau
douce.

gambusie 1./, :

poisson d’eau douce de petite taille trés
répandu dans le monde et utilisé pour lutter
contre les moustiques dont il mange' les
larves.

N. sc. Gambusia affinis.
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lizard fish:

a species of bottom fish; its scientific name
is Saurus tumbil, Saurida undosquamis.

cuttle fish:

a marine mollusc.

John’s snapper:

a species of family Lutjanidae, silvery green
or bronze / red with distinct dark spot on
each side; its scientific name is Iutjanus
johni.

Chordata, chordates:

a phylum of animals which at some stage of
its development have a notochord.

placoid scales:

scales found in cartilaginous fishes.

ctenoid scale:

a scale, its hinder end provided with a row
of tooth- like spines.

17
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1ézard n.m.:

espece de poisson de fond.
N. sc. Saurus tumbil, Saurida undosquamis.

seiche n.f. :

mollusque marin.

lutjan de John /.m.:

espéce de la famille des Lutjanidés vert
argenté ou bronze et rouge portant des
taches sombres de chaque coté.

N. sc. Lutjanus johni.

chordates n.m.p., cordés n.m.p.:

embranchement d’animaux qui a un cer-
tain stade de leur existence sont munis
d’une chorde dorsale.

écaille placoide /. :

type d’écaille trouvée dans les poissons
cartilagineux.

écaille cténoide /1. :

type d’écaille comme celle de la perche dont

le secteur libre non recouvert d’écailles est
hérissé d’épines.
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cycloid scale:

ascale covering the skin in bony fishes, with
smooth hinder margin.

diurnal movement:

marine life that move vertically in the
column of water up or down between night

and day.

fouling :

settling of organisms on artificial structures

as well as rocks, stones and other natural
objects.

meuth brooder:

fishes that gather the fertilized eggs into its
mouth and carry them around until they
hatch.

bony bream:

sturgeon:
a fish species with broad armour-plated

head; its eggs are used for production of
caviar,

fishing rights:
the advantages and rights to which

someone has a just claim in law concerning
fishing in an area.

group of molluscs with one shell.

18

écaille cycloide /f. :

écaille couvrant la peau chez les poissons et
dont le secteur libre n’est pas recouvert

d’épines.

mouvement diurne /.m.:

mode de migration des organismes marins
qui se déplacent verticalement dans une
colonne d’eau en montant et en descendant
en fonction du rythme du jour et de la nuit.

colonisation n.f. :
établissement d’organismes sur des struc-

tures artificielles comme des rochers, des
pierres et d’autres objets naturels.

incubateurs buccaux /.m.p.:

poissons qui rassemblent les oeufs féco-
ndés dans leur bouche et les surveillent jus-
qu’a I’éclosion.

bréme de mer /.f.:

esturgeon n.m. :

poisson 4 téte large avec des plaques écail-
leuses sur les cotés et dont les oeufs sont

utilisés pour produire le caviar.

droits de péche L.m.p.:

priviléges et droits dont les diverses caté-
gories de professionnels ou de particuliers

disposent quant a la possibilité de pécher

dans une certaine zone.

coquillage n.m. :

mollusque possédant une coquille.
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conch:

a species of gastropod molluscs.

aring on the fish scale which marks growth;
used to determine the age of fish.

whale:

any of very large animals which live in the
sea.

baleen whale:

a species of whales; its scientific name is
Eubalaena glacialis .

killer whale:

a whale reputed of being ruthless and
ferocious beast. It belongs to the family

Balaenidae; its scientific name is Grampus
orca.

sperm whale:

a species of whales; its scientific name is:
Physeter catodon.

19

conque 7.f.:

espéce de mollusques gastéropodes.

annulus n.m. :

marque de croissance en forme d’anneau
sur I'écaille d’un poisson, utilisée pour
déterminer son age.

baleine 7./, :

animal de trés grande taille qui vit dans la
mer.

baleine franche /.f.:

espece de cétacé.
N. sc. Eubalaena glacialis.

orque n.f.:

type de cétacé carnivore qui a la réputation
d'étre féroce: 11 appartient 4 la famille'des
Balénidés.

N. sc. Grampus orca.

cachalot n.m. :

espece de Cétacé.
N. sc. Physeter catodon.
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lateral line:

a sensory organ of fishes which consists of a

series of small raised tubes running along
the side of the body and communicating via

pores through scales to the exterior.

sea-cucumber :

marine animals sausage-shaped to be
found lying on rocky sandy surfaces. It is a

species of Echinodermata; its scientific
name is: Holothuria atra.

respiratory evaginations of the body wall
or hindgut, in an aquatic animal .

long-line:

a line of 100 meters long supplied with
many hooks.

line:

a thread, either of cotton or nylon with

different diameter and strength according
to the method of fishing.

20

o

ligne latérale /.f.:

organe sensoricl des poissons consistant en
une série de petits tubes dressés courant le
long du cbté du corps et communiquant
avec Pextérieur par des pores au travers des
écailles.

holothurie n.f. :

espéce d’Echinoderme en forme de banane
ou de saucisses trouvé sur les fonds rocheux
ou sableux.

N. sc. Holothuria atra.

branchies n.f.p., fentes branchiales
Lfp.:

ouvertures respiratoires sur la paroi du
corps ou du tube digestif de certains ani-
maux aquatiques.

ligne longe /.f.:

ligne de 100 m de long supportée par un
certain nombre d’hamegons.

ligne n.f.:

fil de coton ou de nylon, de différent
diametre et adapté a la méthode de péche.
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pry e

trolling :

towing a number of baited hooks through
the water to catch predatory fish.

21

péche a la traine /.f.:

remarquage  dune ligne  équipée
d’hamegons munis d’appats pour attraper
des poissons prédateurs.

s ygeall )
¥ U | P RWON (( PAS

Y



surface temperature:

temperature of the surface layers of the sea
and oceans.

bagrid :

a species of fresh water fish of family

Siluridae; its scientific name is: Bagrus
docmac.

tun:

a species of molluscs; its scientific name is
Fusus tuberculatus.

dolphin:

a marine mammal .

gilt head bream:

a species of sea-bream,; its scientific name is :
Sparus auratus .

coastal state:

a state having an area facing the sea or
ocean.

population dynamics:

the art of studying the changes that occur in
the number of fishes in a particular area.

22

-

température de surface /.. :

température des couches superficielles de la
mer et de I'Océan.

bagre docmac /.m.

poisson d’eau douce de la famille des
Siluridés.
N. sc. Bagrus docmac.

fuseau tuberculé /.m.:

espéce de mollusque
N. sc. Fusus tuberculatus

dauphin 7.m. :

cétacé carnivore des mers tempérées et

chaudes.
N. sc. Delphinus spp.

daurade n.f.:
espéce de Sparidé.
N. sc. Sparus auratus.

Etat cotier /.m.:

état qui posséde une fagade maritime.

dynamique des population /.f.:

étude des modifications qui surviennent
dans la conrposition et 'effectif d’une ou de
plusieurs espéces.
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sheep’s head bream:

a species of family Sparidae; its scientific
name is Puntazzo puntazzo.

Cephalopoda:

a class of molluscs including squid, cuttle-
fish and octopus.

caracinid :

a species of fresh-water fish, abundant in

Aswan high dam lake ; its scientific name is
Alestes dentex .

long-tail sting ray:

cartilaginous ray found on the bottom with

dark brown colour of numerous small
spots on dorsal surface; its scientific name is
Dasyatis uarnak .

rough ray:

a species of elasmobranch rays; its seientific
name is Raja radula.

thorn back ray:

a species of cartilaginous fishes; its scien-
tific name is Raja clavata.

23
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sar tambour /.m.:

espéce de la famille des Sparidés.
N. sc. Puntazzo puntazzo.

Céhalopodes /.m.p.:

classe de mollusques qui comprend les
calmars, les séches et les pieuvres.

characinidé »n.m. :

poisson d’eau douce, abondant dans le lac
du grand barrage d’Assouan.
N. Sc. Alestes dentes.

pastenague n.f.;

raie cartilagineuse vivant sur le fond, por-
tant des taches de couleur brun foncé sur le
dos.

N. sc. Dasyatis uarnak.

raie épineuse /.f.:

espéce de raie élasmobranche.
N. sc. Raja radula.

raie bouclée /.f.:

espéce de poisson cartilagineux.
N. sc. Raja clavata.
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sting-ray :

a species of cartilaginous fish. its scientific
name is: Dasyatis pastinaca.

starry ray:

a species of cartilaginous rays; its scientific
name is: Raja asterias.

tiger fish:

a species of fresh-water fish abundant in
Aswan high dam lake; its scientific name is :
Hydrocynus forskali.

electric fish:

a species of fish récorded in many African
fresh waters; it causes quivering when being

touched, its scientific name is:
Malapterurus electricus.

flat head:

a species of bony fish, known also as
crocodile fish; its scientific name is:

Platycephalus tuberculatus .

banded whip-tail sting ray:

a species of elasmobranch rays; its scientific
name is: Dasyatis uranak .

blue-barred orange ghobban:

a species of parrot fishes, yellowish orange
in colour with bright blue vertical bands

composed of blue marks on the scale
centre; its scientific name is: Scarus ghob-

raie pastenague /f.:

espéce de poisson cartilagineux.
N. sc. Dasyatis pastinaca.

raie étoilée /1. :

espéce de poisson cartilagineux.
N. sc. Raja asterias.

hydrocyon de Forskal /.m.:

espéce de poisson d’eau douce abondant
dans le lac du barrage d’Assouan.
N. sc. Hydrocynus forskali.

torpille n.f.:

espéce de poisson d’eau douce d’Afrique
provoquant une décharge électrique

lorsqu’on le touche et appartenant a la
famille des Torpedidés.
N. sc. Malapterurus electricus.

poisson-crocodile n.m.:

espéce de poisson osseux connu sous le
nom de poisson-crocodile.
N. sc. Platycephalus tuberculatus.

pastenague n.f. :

espéce de raie de la famille des Elasmo -
branches.

poisson-perroquet de Ghobban

Im.:

espéce de poisson-perroquet de couleur
orange 4 bandes verticales bleues com-
posées de marques bleues au centre de
chacune des écailles.

N. sc. Scarus ghobban.
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wolf herring:

a species of bony fish with sharp teeth,
belongs to the family Clupeidae; its
scientific name is Chirocentrus dorab.

Metapenaeus stibbingi :

Penaeus semisulcatus:

a species of marine Crustacea.

Metapenaeopsis philippi :

Penacus trisulcatus :

Stenopus hispidus:

pistol shrimp:
a species of family Alpheidae that produce

a snapping sound; its scientific name is:
Alpheus sublucanus .

fresh-water prawn:

aqualung:

an apparatus carried by the swimmer
underwater to provide him with oxygen.
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sabre n.m.:

espéce de poisson osseux & dents aigues, de
la famille des Clupéidés.
N. sc. Chirocentrus dorab.

métapénéide de Stebbing /.m.

crevette tigrée verte /.f.:

espéce de crustacé marin.

métapéniopse des Philippines /.m. :

caramote n.f. :

sténope épineux I.m.:

crevette pistolet /.f.
espéce de la famille des Alpheidés qui

produit un bruit sec.
N. sc. Alpheus sublucanus.

crevette d’eau douce /.f.:

appareil respiratoire sous-marin
Im.:

appareil porté sous l’eau par un nageur
pour lui fournir ’oxygéne nécessaire.
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caudal fin:

the tail fin.

dorsal fin:

a median fin along the back of the fish.

adipose fin:

a fleshy fin located on the back of a fish,
behind the dorsal fin.

gull:

any of several kinds of largish flying sea-
birds.

herring gull :

sea-wasp:

a species of jelly fish, belongs to
Coelenterata, famous for its dangerous
stinging; its scientific name is: Carybdea

alata.

crayfish:

a species of marine Crustacea; its scientific
name is: Scyllarus thiriouxi .

26

J

nageoire caudale /.. :

nageoire située i I'extremité arriére des
poissons.

nageoire dorsale /.f. :

nageoire se trouvant sur le milieu du dos
d’un poisson.

nageoire adipeuse /.f.:

nageoire charnue située sur le dos d’un

poissen & I'arriére de la nageoire dorsale,

goéland n.m. :

'une des nombreuses espéces d’oiseaux de
mer, assez gros.

mouette argentée /f.:

guépe de mer /f.:

espéce de méduse appartenant &
Coélentérés, dangereux par ses filaments

urticants.
N. sc. Carybdea alata.

cigale n.f. :

-espéce de crustacé marin .
N. sc.: Scyllarus thirowxi.
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pelagic:

fauna and flora living in the upper layers of
sea water.

sturgeon:

crab:

a species of Crustdcea “Arthropoda”.

blue crab:

a species of Crustacea.

boxer-crab:
a species of marine Crustacea, having the

carapace covered with hair-like growths; its
scientific name is: Lybia leptocheilus.

conunon crab:

a species of marine Crustacea; its scientific
name is: Lupa pelagica.

ghost-crab:

a species of Crustacea characterized by
builiding up conical sand -castles; its
scientific name is: Ocypode saratan.

27

8

pélagique adj. :

se dit de la flore et de la faune vivant dans
les couches supérieures de ’Océan.

esturgeon n.m.:

crabe n.m.:

'une des nombreuses espéces de crustacés
de I'embranchement des Arthropodes.

crabe bleu /.m.:

I’une des espéces de Crustacés.

crabe nageur hérissé /.m. :

espéce de crustacé marin a carapace cou-
verte d’excroissances filamenteuses.
N. sc. Lybia leptocheilus.

crabe commun /.m.

espéce de crustacé marin.
N. sc. Lupa pelagica.

crabe fantome /.m.:

espéce de crustacé caractérisé par
Iédification de buttes de sable coniques.
N. sc. Ocypode saratan.
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gall-crab:

a species of Crustacea which is found on the
corals; its  scientific
Hapalocarcinus marsupialis .

name is:

fiddler crab

a species of Crustacea.

spider-crab:

a species of marine Crustacea.

shedder crab:

a species of Crustacea.

hermit crab:

a species of Arthropods (Crustacea).

Atlantic ridely:

a species of marine reptiles; its scientific
name is: Iepidochelys kempi.

hawsbill turtle:

a species of marine reptiles, belongs to the
family Chelonidae; its scientific name is:
Eretmochelys imbricata .

Jeather back turtle:

a species of marine reptiles. it belongs to the
family Chelonidae; its scientific name is

Dermochelys coriacea.

green turtle:

a species of marine turtles . It belongs to the

crabe a loge des coraux /.m.:

espece de crustacé présent dans les coraux.

N. sc. Hapalocarcinus marsupialis.

crabe appelant /.m.:

espéce de crustacé marin.
N. sc. Gelasimus pugilator.

araignée n.f.:

espéce de crustacé marin.

crabe muant /.m.:

espéce de crustacé.

bernard I’hermite /.m. :

espéce d’Arthropode (crustacés).

lépidochéle olive /.m.:

espéce de. reptile marin.
N. sc. Lepidochelys kempi

caret n.m.:

espéce de reptile marin appartenant a la
famille des Chélonidés.
N. sc. Eritmochelys imbricata.

tortue-luth n.f. :
espéce de reptile marin appartenant a la

famille des Chélonidés.
N. sc. Dermochelys coriacea.

tortue verte /.f.:

espéce de tortue marine appartenant a la
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family Chelonidae; its scientific name is
Chelonia mydas .

milkfish:

tropical sea-fish widely distributed in the
Red Sea and Indian Ocean andSouth-east
Asia; its scientific name is: Chanos chanos .

mesquito fish:

little tuna:

a common medium-sized tuna, reaches one
meter in length. It belongs to the family
Carangidae; its
Euthynnus affinis.

scientific name is:

berse mackerel:

a species of carangid fishes. It belongs to the
family Carangidae; its scientific name is

Decapterus sanctae helenae.

guitar-fish:

a species of elasmobranchs; its scientific
nanic is Rhinobatus kalavi.

red-mullet :

a species of goatfish; its scientific name is:
Mullus barbatus.

trout:

famille des Chélonidés.
N. sc. Chelonia mydas.

chanos n.m.:

poisson de mer des tropiques largement
répandu dans la mer Rouge, I'océan Indien

et I’Asie du Sud-Est.
N. sc. Chanos chanos.

gambusie n.f. :

thonine n.f.:

thon commun de taille moyenne qui atteint
un métre de longueur et appartient 4 la
famille des Carangidés.

N. sc. Euthynnus affinis.

maquereau de Sainte Héléne /.m.:

espéce de poisson appartenant 4 la famille
des Carangidés.

N. sc. Decapterus sanctae helenae.

guitare n.f., rhinobate n.m. :

espéce de poisson appartenant &

Elasmobranches.
N. sc. Rhinobatus halavi.

rouget-barbet n.m. :

espéce de poisson de la famille des Mullidés
N. sc. Mullus barbatus.

truite n.f.:
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grey sweetlip:
a species of family Pomadasyidae, dark
grey, brown or olive grey, fins nearly black ;

its scientific name is: Plectorhynchus

schotaf.

flying fish:

fishes characterized by a very clongate
pectoral- fins. It belongs to the family
Dactylopteridae; its scientific name is:
Dactylopterus volitans .

diadromous fish:

fish migrating from saline water (sea) to
fresh water (rivers).

small-teothed jobfish:

a species of family Iutjanidae pinkish-red
above, silvery below, growing to a length of
90 centimeters; Mostly found in depths of
about 200 meters; its scientific name is
Aphareus rutilans .

lesser weever:

a species of the family Trachinidae; its
scientific name is Trachinus vipera.

great weever:

a species of the family Trachinidae; its
scientific name is: Trachinus draco .

catadromous fish:

fish migrating from rivers to the sea.

piranha:

a species of fierce carnivorous fishes found

30

dorade grise /f. -

espece de la famille des Pomadasyidés, gris

sombre, gris-brun olive, aux nageoires pre-
sque noires,
N. sc. Plectorhynchus schotaf.

poisson volant /.m. :

poisson caractérisé par des nageoires pec-
torales trés allongées, appartenant a la

famille des Dactyloptéridés.
N. sc. Dactylopterus volitans.

poisson diadrome /.m.:

poisson qui migre des eaux salées de la mer
vers I’eau douce des riviéres.

aphareus rouge /.m. :

espéce de la famille des Lutjanides rose -
rouge argenté au-dessous, atteignant la
taille de 0,903 m et trouvé la plupart du

temps jusqu’a des profondeurs de 200 m.
N. sc. Aphareus rutilans.

petite vive /f:

espéce de poisson de la famille des
Trachinidés.

N. sc. Trachinus vipera.

grande vive /.f.:

espece de la famille des Trachinidés.
N. sc. Trachinus draco.

poisson catadrome /.m.:

poisson qui migre des riviéres vers la mer.

piranha n.m. :

poisson carnivore féroce d’Amérique du
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in Southern America.

shrimp fish:

a species of fish often found among the long

spines of sea-urchin.

John Dory:

a species of family Zeidae; its scientific
name is: Zeus faber.

angel fish:

a species of coloured fishes common
in the Red Sea; its scientific name is
Pomacanthus maculatus .

silver grey damsel fish:

a speices of family Pomacentridae mostly
coral reef fishes; its scientific name is:
Amplyglyphidodon leucogaster .

sanbuke :

alarge boat usually used in the Red Sea and
Arabian Gulf.

squirrel-fish :

a species of coral reef fishes; its scientific
name is: Holocentrus diadema .

squirrel fish:

a species of coral reef fishes; its scientific
name is: Holocentrus sammara .
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Sud.
N. sc. Serrasalmus spilileura.

poisson-crevette n.m. :

espéce de poisson trouvé fréquemment a
proximité des piquants des oursins.

Saint Pierre /.m.:

espéce de la famile des Zéidés.
N. sc. Zeus faber.

ange maculé /.m.:

espéce de poissons colorés, communs dans

la mer Rouge.
N. sc. Pomacanthus maculatus.

ampliglyphidodon 2 ventre blanc
lm.:

espéce de la famille des Pomacentridés
vivant la plupart sur les récifs coralliens.
N. sc. Ampliglyphidodon leucogaster.

sambuk n.m. :

type de bateau utilisé en mer Rouge et dans
le Golfe.

grondin des coraux /.m.:

poisson des récifs coralliens.
N. sc. Holocentrus diadema.

grondin n.m. :

espéce de poisson des récifs coralliens.
N. sc. Holocentrus sammara.
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squid

a species of molluscs; its scientific name is:

Loligo vulgaris.

32

carmar n.m., encornet n.m.

espéce de mollusque.
N. sc. Loligo vulgaris.
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back shore.

the back area of a coral reef.

schall catfish:

a species of silurid fish found in fresh water;
its scientific name is Synodontis schall.

stationary nets:

number of nets used to close a coastal
lagoon.

trawl nets:

large nets used for trawling on bottom or
near it.

trammel nets:

three-layered net.

veranda gill-net:

three-layered net used to catch mullets.

surrounding nets:

three-layered net used to catch fish near
coral reefs during low tide.

33

e

revers du récif L.m.:

revers d'un récif corallien.

silure-lézard n.m. :

espece de siluride d’eau douce.
N. sc. Synodontis schale.

filets stationnaires /.m.p.:

ensemble formé par des filets utilisés pour
fermer une lagune cétiére.

filets trainants /m.p., chaluts

nm.p.:

grands filets remorqués sur le fond ou &
proximité du fond.

tramail n.m.:

filet a trois nappes.

tramail & mulet /.m.:

filet & trois nappes utilisé pour capturer les
mulets.

filet enveloppant /.m.:

filet a trois nappes utilisé pour capturer les
poissons 4 proximité des récifs coralliens 4
marée basse.
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trawl:

a net usually used to haul on the bottom of
sea.

dip-net:

a net used to catch sardines.

gill-net:

a one-layer-net used to catch many types of
coastal fish,

plankton net:

a cone net used to collect plankton.

grass carp:

a species of family Cyprinidae. It is plant
eater, introduced to keep canals and water-
ways free of submerged vegetation; its
scientific name is: Ctenopharyngodon
idella .

common carp:

a species of fishes cammon in fish farms; its
scientific name is Cyprinus carpio .

barrier reefs:

elongated structures extending more or
less parallel with the shore, but lying much
further away.

34

chalut n.m. :

filet habituellement trainé sur le fond de la
mer.

filet plongeant /.m.:

filet utilisé pour attraper les sardines.

filet maillant /.m.:

type de filet utilisé pour attraper un grand
nombre de poissons littoraux.

filet 4 plancton /.m.:

filet en forme d’entonnoir utilisé pour
récolter du plancton.

cténophyaryngodon n.m. :

espéce végétarienne de la famille des Cy -
prinidés, employée pour nettoyer les ca-
naux et voies d’eau de la végétation sub-
mergeée.

N. sc. Ctenopharyngodon idella.

carpe commune /.f. :

espéce de Cyprinidé élevée communément
en pisciculture.
N. sc. Cyprinus carpio.

barriére récifale /1. :

structures rocheuses fréquemment
d’origine coralliennes s'étendant plus ou
moins parallélement au rivage mais 4 une
certaine distance en avant dans la mer.
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atoll:

reefs arising from very deep water, often at
a great distance from land.

fringing reef:

platform of coral formation stretching out
of land.

fire-coral:

false coral among true corals along reefs in
warm seas. It belongs to Coelentrata; #

~
S

scientific name is: Millepora alcicornis, ~

black spot emperor:

a species of lethrinid fishes with a large
black blotch on the body near the tip of

pectoral fin; its scientific name is : Lethrinus
harak .

red spot emperor:

species of lethrinid fishes with bright red

spot on the rear end of the operculum; its
scientific name is Lethrinus lentjan.

blue spotted emperor:

a common lethrinid fish in the Red Sea and

Gulf; its scientific name is: Iethrinus
nebulosus .

brown ray:

a species of elasmobranch rays; its scientific
name is Raja miraletus.
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atoll n.m. :

ensemble corallien en eau profonde, sou-
vent fermé sur lui-méme et fréquemment
situé a une grande distance des terres.

récif frangeant /.m.:

formation corallienne en plateforme se
développant a partir du rivage.

corail de feu /.m.:

faux-corail & proximité des coraux vrais, le
long des récifs des mers chaudes, appar-
tenant a la famille des Coelentérés.

N. sc. Millepora alcicornis.

bec de cane harak /.m., bossu harak
Im.:

poisson de la famille des Lethrinides por-
tant de grandes taches sombres sur le corps
preés de I’extrémité de la nageoire pectorale.
N. sc. Lethrinus harak.

bossu d’herbe /.m. :

poisson de la famille des Lethrinides por-
tant des taches rouges brillant a I'arriére de
I'opercule.

N. sc. Lethrinus lentjan.

bec de cane a teinte bleue /.m.:

poisson de la famille des Lethrinides com-
muns en mer Rouge et dans le Golfe.
N. sc. Lethrinus nebulosus.

raie brune /.f:

espéce de raie appartenant a la famille des
Elasmobranches.
N. sc. Raja miraletus.
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berried sea-anemone:

a genus of sca-animals, belongs to
Coclenterates; its scientific name is: Alicia
mirabilis .

rosy anemone.

& species of marine Coelenterates; its
scientific name is: Sagartia elegans.

echinoderms:
the  phylum (Echinodermata)  of

invertebrates which iucludes starfishes, sea-
cucumber and sea-urchins.

common trevally :

a species of family Carangidae; its scientific
name is: Caranx fulvoguttatus .
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anémone de mer /.f. :

genre d’animaux marins appartenant a
Coelentérés.
N. sc. Alicia mirabilis.

anémone de mer vermeille /1. ;

espéce marine de la famille des Coelentérés.
N. sc. Sagartia elegans.

échinodermes n.m.p. :

embranchement des invertébrés compre-
nant les étoiles de mer, les holothuries et les
oursins marins.

cavaille n.f. ;

espéce de la famille des Carangidés.
N. sc. Caranx fulvoguttatus.
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sharp teoth snapper:

a species of marine fish; its scientific name is
Pristipomoides typus.

Nile cat fish:

a species of silurid fish found in fresh water .
It belongs to the family Siluridae; its
scientific name is: Bagrus bayad .
fisherman:

a man who catches fish.

rabbit fish:

a species of family Siganidae; its scientific
name is Siganus stellatus .

marbelled spinefoot, rabbit fish:
a species of fish of the family Siganidae that

have smoothly curved rabbit-like noses

and have a forward pointing dorsal fin
spine; its scientific name is Siganus
rivulatus.

catch:

the amount of fish caught.
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e

vivaneau n.m. ::

espéce de poisson de mer.
N. sc. Pristipomoides typus.

silure blanc du Nil /.m.:

espéce de siluride des eaux douces

d’Afrique.
N. sc. Bagrus bayad.

pécheur n.m. :

homme qui attrape des poissons (a titre
professionnel ).

| \
picot &toilé I.m. :

espéce de la famille des Siganidés.
N. sc.| Siganus stellatus.

picot n.m., poisson-lapin n.m.

espécq de la famille des Siganides qui poss-
éde uh museau en forme de téte de lapin et
une nageoire dorsale en épine pointant vers
I’avant.

N. sc, Siganus rivulatus.

captures n./.p.:

quantité de poisson péché.
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angling :

use of hook and lines for fishing .

38

péche a la ligne /.f.:

utilisation de lignes et d’hamegon pour
pécher.
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mushroom coral:

cast net:

a conical-shaped net.

long-snout mullet:

fishing methods:

the ways and means of catching fish.

bait :

organisms or substances used to attract the
fish to gear, and entice the fish to bite.

standard length:

the length of fish from anterior end of snout
to the beginning of caudal fin.
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b

corail-champignon n.m.:

épervier n.m.:

filet en forme de cone.

surmulet n.m. :

méthodes de péches /.f.p.:

ensemble des moyens et des procédés util-
isés pour prendre du poisson.

appét n.m., amorce n.f.:

organismes ou substances utilisés pour
attirer le poisson et I'inciter & mordre.

longueur réglementaire /.f. :

longueur d’un poisson mesurée de la pointe
du museau jusqu’au début de la nageoire
caudale.
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nudibranchs ;

molluscs without shells.

mermaid:

& species of marine mammals,

humpback red snapper: -

8 species of family Lutjanidae with pink of
soarlet colour with patches of yellow on the

upper lip; its sclentific name is: Lutjanus
gibbus,

large oyed dentex:

& species of sea-bream, widely distributed
along West African oonst, It belongs to the
family Sparidas; its sclentific name Y
Dentex (= Sparus) macrophthaimus,

sea bream:
& species of sparids distributed in the

Atlantlo along West African const; Its
sclentifio name is Dentex angolansiy,

sea bream:

& species of sparids, widely distributed in

40

C

nudibranches /.m.p. ;

mollusques sans coquille.

siréne n./. 1
oapéos de mammiféres marins.

lutjan bossu /.m.,
vivaneau n.m. :

ospdos do [n famille des Lutjunides de
couleur rose ou éoarlnte portant des pas-
tilles do couleur jaune sur I lévre supére
{oure,

N. 0. Lutanus gidbuy,

spare & gros yeux /m.,
denté 4 gros yeux /.m.:

espéce de Sparidé largement répandue sur
les cotes d'Afrique de I'Ouest, appartenant
i la famille des Sparidés,

N. s¢, Dentex { Sparus ) macropthalmus,

denté d’Angola /.m, ;
espéce de Sparidé largement répandue sur

les cotes d'Afrique de I'Ouest,
N. se, Dentex angolansis.

denté dos Canaries /.m.
ospdoo de Sparidd largement répandue dans
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the Atlantic; its scientific name is Dentex
canariensis.

sea bream:

a apecies of sparid fish; Its scientific namo|s:
Dentex maroccanus.

eagle-ray:

& speciea of ssmipelagic rays; its scientific
name Is: Myliobates aquila,

scorpion fish:

& species of venomous flsh; its scientific
name is: Scorpasna guttata.

ichthyology !

the science of studying fish,

chemical oceanography:

study of chemical characteristics of sea
water,

physical oceanography:

rolated to physical characters of sea water
and oceanic phenomena .

goat flsh:

8 specios of family Mullidae; its sclentific
name is: Mulloidicthys auriflamma.

bridle trigger-fish:

& specios of family Balistidss, found among
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I'Océan Atlantique.
N. sc. Dentex canariensis.

denté du Maroc /.m.:

espéce de Sparidé,
N. sc. Dentex marocannus.

aigle de mer /.m.:

ospéce de raie semi-pélagique.
N. sc. Myliobates aquila.

polsson-scorpion »n.m., rascasse

nJ.:
espéoe de poisson venimeux.

N. sc, Scorpasna guttatg.

ichtyologle n/.

solence qui & pour objet I'étude des poiss-
ons.

océanographie chimique /// ¢

étude dea oaractéristiques chimiques de |'
eau do mer.

océanographie physique /./.:

étude des carmctéristiques physiques de
I'sau de mer et des phénoménes océa-
niques,

surmulet doré /.m.

espédoe do I familie des Mullidés.
N. s0. Mulloidicthys aur{flamma.

haliste & queus blanche /.m.:
poisson de la famille des balistes, vivant
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rocks and corals in one to four metres of

depth in areas adjacent to deep water; its
scientific name is: Sufflamen albicaudatus .

flat tailed trigger-fish:

a species of Plectognathi order, known
from Massawa; its scientific name is:

Balistes capriscus.

yellow-face trigger-fish:

a species of family Balistidae, reported to be
dangerous to eat in various parts of the
Pacific; its scientific name is : Pseudobalistes
flavimarginatus .

microplankton:
organisms below 1 mm, in size but are large

enough to be caught by a net with a mesh
aperture of 0.075 mm.

macroplankton:

planktonic organisms readily visible to the
naked eye.

42

dans les rochers et les coraux, de un 3
quatre metres de profondeur & proximité
des eaux profondes.

N. sc. Sufflamen albicaudatus.

baliste gris /.m.:

espece de I’ordre des Plectognathes trouvée
prés de Massaoua.
N. sc. Balistes capriscus.

pseudobaliste a bandes jaunes /.. :

espéce de la famille des Balistes réputée

dangereuse 4 manger dans diverses régions
du Pacifique.

N. sc. Pseudobalistes flavimarginatus.

microplancton n.m. :
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blue spotted bream:

a species of family Sparidae; its scientific
name is: Pagellus coupei.
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c

pageot-coupé n.m. :

espéce de la famille des Sparidés,
N. sc. Pagellus coupei,
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hypersaline:

the salinity of water is higher than 40%.
(fourty parts per thousand)

gill-opening:

the opening connecting the gill chamber to
the exterior.

butterfly fish:

8 species of family Chastodontidae; its
sclentific name is Chaetodon fasciatus.

Indian butterfly fish:

a species of butterfly fishes common in the

Indian Ocean; its scientific name is:
Chaetodon lunula.

hyppocampus, sea-horse:

a species of marine fish, belongs to the
family Syngnathidae.

sail fish:

a species of family Istiophoridae; its
scientific name is Istiophorus gladius .
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<9

hypersalé ad):

se dit d'une eau comportant une con-
centration en sel supérieure & 40 °/y

oule n.f., fente branchiale /.f.:

ouverture rellant la cavité branchiale &
I'extérieur.

polsson-papillon n.m. :

poisson de la famille des Chastodontidés.
N. sc. Chaetodon fasciatus.

poisson-papillon a croissant /.m.:
espéce de poisson-papillon commun dans

I'Océan Indien.
N. sc. Chaetodon lunula.

hippocampe n.m. :

poisson de mer de la famille des Syn -
gnathidés.

pélerin n.m. :

poisson de la famille des Istiophoridés.
N. sc. Istiophorus gladius.
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cat shark:

a species of elasmobranchs; its scientific
name is Stegostoma fasciatum .

Atherinidae, hardyheads family:

a group of small marine fishes used as bait
for large predatory fishes such as Atherina

Sorskalii .

Holocentridae:

coral reef fishes, widely distributed during
summer months.

Molidae, ocean sunfishes :

a group of pelagic fishes that grow to
enormous dimensions.

Mugilidae, mullets:

small to medium sized fishes of
considerable economic importance; Mugil
is among its species.

Canthigasteridae:

a group of plectognathes fishes.

Clupeidae, sardine family :

a group of marine pelagic fishes, such as
clupeid, sardine and herring.

45

requin-tigre n.m.:

espéce des Elasmobranches.
N. sc. Stegostoma fasciatum.

Athirinidés n.m.p.,
d’argent /m.p.:

poissons

groupe de poissons marins utilisés comme
appits pour la péche aux poissons pré-
dateurs comme Atherina forskalil,

Holocentridés n.m.p. :

poissons des récifs coralliens largement
répandus pendant les mois d’été.

Molidés n.m.p. :

groupe de poissons pélagiques de trés gra-
nde taille.

Mugilidés n.m.p. :
poissons de taille moyenne et petite d’une

importance économique considérable. Le
mulet appartient a cette espéce.

Canthigastéridés n.n‘1.p. g

groupe de poissons plectognathes.

Clupéidés n.m.p. :

groupe de poissons marins pélagiques, co-
mme la sardine, le hareng, le sprat, le
pilchard, I’anchois.
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Acanthuridae, surgeon fishes
family :

moderately-sized colourful fishes, live

chiefly in shallow water around coral reefs.
These fishes are characterized by a pair of

razor-sharp scalpels just forward of the
caudal fin.

Cyprinidae, carp family:
a very large family of strictly fresh water

habitation and are found throughout

Europe, Africa, Asia and North America.

Muraenidae, moray eels family:

a group of marine fishes, such as moray and
eel.

Carangidae:

a family of fast-swimming surface

predators on plankton.

Lethrinidae, emperors:

bony water - fish family, moderately-sized,

slow-swimming fish.

Mullidae :
known as goatfishes. They are small to

moderately-sized fishes which live in
coastal waters and often occur in shoals.
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Acanthuridés n.m.p.,
poissons chirurgiens n.m.p. :

poissons de taille moyenne colorés, vivant
principalement dans les eaux peu pro-
fondes aux abords des récifs coralliens,
caractérisés par une paire de scalpels en
forme de rasoir aiguisé précédant la na-
geoire cauadale.

Cyprinidés n.m.p.:

famille de poissons d’eau douce trés répan-
due en Europe, Afrique, Asie et Amérique
du Nord, 2 laquelle appartient la carpe.

Murénidés n.m.p.

famille de poissons marins tels que la
nurréne, le congre et I’anguille.

Carangidés n.m.p. :

famille de poissons rapides de surface pre-
dateurs de plancton.

Lethrinidés n.m.p. :

famille de poissons osseux, de taille moye-

nne, nageant lentement.

Mullidés n.m.p.:

poissons connus sous le nom de mulets, de
taille moyenne ou petite qui vivent en

masses dans les eaux o6tiéres.
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Balistidae, trigger-fishes family :
members of this family has well-defined

teeth, the first or spinous dorsal fin consists
of three spines, the first is the largest and

very strong, and the second serves to lock it
when erect.

Tetraodontidae, puffer-fishes:

a group of bony fishes that can inflate to a
considerable extent.

Platacidae, bat - fish:

a group of coral reef fishes.

Aluteridae, file-fishes family:

a family that is closely related to the
balistids; the scales are small and not in a

regular series and usually with dense

spinules which give the body a rough
surface.

Mormyridae, mormyrids:

a large family of African fresh water fishes.

Soleidae, sole-fish family :

a group of marine flat fishes, usually found
on sandy and muddy bottoms.
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Balistidés n.m.p. :

les membres de cette famille ont une de-
ntition bien définie et la nageoire dorsale

comportant trois épines dont la premiére
est la plus forte et la plus grosse et dont la

seconde sert a la verrouiller lorsqu’elle est
érigée.

Tetraodontidés n.m.p. :

groupe de poissons-boules (orbes) qui

gonflent pour atteindre un volume con-
sidérable.

Platacidés n.m.p. :

groupe de poissons coralliens.

Alutéridés n.m.p. :

famille étroitement apparentée  aux
Balistidés, dont les écailles sont petites et

irréguliérement disposées avec un grand

nombre de spinules qui donnent au corps
une surface rugueuse.

Mormyridés n.m.p. :

famille importante de poissons d’eau douce
d’Afrique.

Soléidés n.m.p.:

groupe de poissons de mer plats, trouvés
habituellement sur les fonds sableux et
vaseux.
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Ostraciontidae, box-fish,
trunk -fishes:

fishes  characterized by  unusual
exoskeleton, known also as cow-fishes.

seal:

any of several types of fish eating marine
mammals, living mostly on cool sea-coasts
and floating ice. It belongs to the family
Phocidae; its scientific name is: Phoca

vitulina .

grey seal:

a species of marine mammals found in cold
coasts.

porcupine fishes:

a group of fishes having the beak-like
structure not divided by a median suture
and hence give the effect of a single large
tooth-like in each jaw such as Diodon
hystrix. It belongs to the family
Diodontidae .

blow fish:
a species that inhabits the Nile

characterized by ability to inflate its body

which therefore becomes balloon-like when
feeling endangered .

puffer-fish:

a species of family Tetraodontidae; its
scientific name is: Arothron aerostaticus.
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Ostraclontldés coffres

nm.p.:

n.m.p.,

poissons caractérisés par un exosquelette
inhabituel et connu sous le nom de
poissons-coffres.

phoque n.m.:

I'un des nombreux types de mammiféres
marins se nourrissant de poissons, vivant la
plupart du temps sur les cOtes des mers
froides et les glaces flottantes, appartenant
4 la famille des Phocidés.

N. sc. Phoca vitulina.

phoque gris /.m.:

espéce de mammifére marin des cotes froi-
des.

polssons porc-€pic I.m.p.:

groupe de poissons ayant une structure en
forme de bec non divisée par une suture

médiane et donnant de ce fait une appar-

ence dentiforme sur chacune des ma-
choires, comme chez Diodon hystrix qui

appartient & la famille des Diodontidés.

poisson gonfleur /.m.:

poisson du Nil caractérisé par sa capacité a
gonfler son corps comme un ballon
lorsqu’il se sent en danger.

arothron ballon /.m., orbe-ballon
n.m.:

espéce de la famille des Tétraodontidés.
N. sc. Arothron aerostaticus.
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puffer-fish:

a species of family Tetraodontidae; its
scientific name is: Amblyrhynchotes
diadematus .

puffer-fish;

8 species of family Tetraodontidae; its
scientific name is: Lagocephalus lunaris.

puffer -fish:

a species of family Tetraodontidae; its
scientific name is: Lagocephalus sceleratus.

puffer-fish:

a species of family Tetraodontidae; its
scientific name is: Arothron hispidus.
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orbe & diadéme /m.:

esnédce de la famille des Tétraodontidés.

N. sc. Arothron diadematus.

orbe-lune n.m.:

espéce de la famille des Tétraodontidés.

N. sc. Lagocephalus lunaris.

poisson-globe n.m. :

espéce de la famille des Tétraodontidés.

N. sc. Lagocephalus sceleratus.

poisson-globe barlolé /.m.:

espéce de la famille des Tétraodontidés.
N. sc. Arothron hispidus.
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silver belly:

a species of family Gerridae; its scientific
name is Gerres oyena.

yellow fin rubber lip:

a species of Red Sea bony fishes; its
scientific name is: Gaterin gaterinus.

cod fish:

a species of family Gadidae; its scientific
name is: Gadus morrhua.

angel shark :

a species of skates head and body flattened;
tail strong; its scientific name is: Squatina
squatina .

small-spotted dog-fish:

a species of sharks, inhabits mud, sand or
gravel bottoms; its scientific name is:
Scyliorhinus canicula.

black-tip shark:

a species of elasmobranchs; its scientific
name is: Carcharinus melanopterus .

spiny dogfish:

a benthic species of small sharks often

50

O

blanche n.f. :

espéce de la famille des Gerridés.
N. sc. Gerres oyena.

gaterin n.m. :

espéce de poisson osseux de la mer Rouge.

N. sc. Gaterin gaterinus.

morue commune /.f. :

espéce de la famille des Gadidés.
N. sc. Gadus motrhua.

ange de mer /.m.:

espéce de raie, 4 corps aplati et a queue
forte.

petite roussette /1. :

espéce de requin qui habite les fonds va-
seux, sableux ou recouverts de graviers.
N. sc. Scyliorhinus canicula.

requin mélanoptére /.m. :

espéce d’élasmobranche.
N. sc. Carcharhinus melanopterus.

aiguillat commun /.m.,
chien de mer /.m.:

espéce de petit requin benthique qui sou-
»
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migrate in large shoals; its scientific name
is: Squalus acanthias.

saw fish:
a species of elasmobranchs, its forehead

elongates like a saw; its scientific name is:
Pristis pectinatus .

grey shark:

a species of elasmobranchs; its scientific
name is: Carcharinus obscurus.

thresher shark :

a species of elasmobranchs, having a long
tail; its scientific name is: Alopius vulpinus.

mako shark:
a species of elasmobranchs, wild and

strong; its scientific name is: Isurus
glaucus .

grey dog-shark:

a species of elasmobranchs; its scientific
name is: Scoliodon palasorrah.

dog-fish:

a species of the family Squalidae; its
scientific name is: Mustelus canis.

tiger shark:
a large shark with dark lines on back and

sides, appearing as a tiger; its scientific
name is: Galeocerdo cuvieri.
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vent migre en bancs importants.
N. sc Squalus acanthias.

poisson-scie n.m. :

espéce d’élasmobranche qui porte 4 I'avant
dela téte un prolongement en forme de scie.
N. sc. Pristis pectinatus.

requin obscur /m.:

espéce d’élasmobranche.
N. sc. Carcharinus obscurus.

renard de mer /.m.:

espéce d’élasmobranche ayant une longue
queue.
N. sc. Alopius vulpinus.

requin & maquereau /.m.:

espéce d’élasmobranche, plat et fort.
N. sc. :“Isurus glaucus.

requin gris /.m.:

espeéce d’élasmobranche.
N. sc. Scoliodon palasorrah.

émissole n.f.:

sepece de la famille des Squalidés.
N. sc. Mustelus canis.

requin-tigre n.m. :

grand requin avec des bandes sombres sur
le dos et les cotés.
N. sc. Galeocerdo cuvieri.

<, 0 Ji 50

e gl A

eI bl s ¢ aled £
b sl B e WU
STy
oA et

G

Ab op sen A el e gy
okl iy 2 3

L]
el 8
AN Ag, e 3 il &
Al tlly Bl Cagpme

T IY
AN el o e

S A

«d,0

A3l

‘L“""“C"

N )

4l bylas sy sy o3l S
S el Al bty elall e
A e Gl

LA



double headed parrot-fish:

large dusky green parrot-fish belongs to
family Scaridae, the head is enlarged as a
hump by age; its scientific name is:
Bolbometopon muricatus.

Clarias anguillaris:

a species of family Siluridae.

hammer-head shark.

a species of elasmobranchs, such as
Sphyrna diblana, Sphyrna mokarran .

hexagonal-spotted grouper :

& species of serranids characterized by
multitude of dark brown spots hexagonal
or round. It belongs to the family

Serranidae; its sclentific name s
Epinephelus chlorostigma.

greasy grouper:

a specios of serranids grows to a length of
200 contimeters, it is brownish in colour. It
bolongs to the famliy Sarranidae; its
sclontific namae Is Epinephelus tauving.

black-spotted grouper:

a small grouper, can be identified by the
numerous evenly-spaced black spots

covering its body; its scientific name is:
Epinephelus microdon.

Nile perch:

a species of family Serranidae, lives in fresh
water and brackish water; its scientific
name is: Lates niloticus.
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poisson-perroquet 4 téte double
Im.:

poisson-perroquet vert dont la téte est
¢largie comme un marteau.
N. sc. Bolbometopon muricatus.

clarias anguille /.m.:

espéce de la famille des Siluridés.

requin-marteau n.m. :

espéce des élasmobranches, tel que
Sphyrna diblana, Sphyrna mokarran.

mérou & points verts /.m.,
loche & points verts /.f.:

espéce de Ia famille des Serranidés caracté-
risée par une multitude de taches brun
sombre rondes ou hexagonales.

N. sc. Epinephelus chlorostigma.

loche mouchetée /.f.:

espéce de Serranidé qui atteint la longeur
de 2 m et qui est de couleur brunatre.
N. sc. Bpinephelus tauvina.

loche crasseuse /.1 :

petit mérou qui peut dtre identifié grice &
ses nombreux points noirs espacés couv-
rant son corps.

N. sc. Epinephelus microdon.

perche du Nil /.f.:

espéce de Serranidé qui vit dans I'eau douce
et saumdtre,
N. sc.: Lates niloticus,
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golden grouper:

a species of serranid fish, belongs to the
family Serranidae; its scientific name ia
Epinephelus alexanderinus .

moon-tail sea-bass:

a species of family Serranidae fairly
common in the Red Sea, the body is
reddish-pink with blue or reddish yellow
spots; its scientific name is: Variola louti.

dusky grouper:

a species of serranids widely distributed in
the Mediterranean sea. It belongs to the
family Serranidae; its scientific name is:

Epinephelus guaza.

Crustaceans, Crustacea:
a very large and diverse class of mostly

marine arthropods e.g. prawns, crabs and
lobsters; all have two pairs of antennae.

rippled bare nose:

a species of marine fish; its scientific name
is: Gymnocranius rivulatus

shark sucker:

a species of fish often found attached to
sharks or other large fishes; its scientific

name is: Echenels naucrates.

porcupine fishes:
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mérou d’Alexandrie /.m.,
loche d’Alexandrie /.f.:

espéce de la famille des Serranidés.
N. sc.: Epinephelus alexanderinus.

croissant queue-jaune /.m. :

espéco do la famille des Serranidés trés
commun dans la mer Rouge. Son corps est
rose-rougedtre avec des tachoes bleues ou
jaunes-rougedtres.

N. sc.: Variola louti,

mérou de Gaza /.m.,
loche de Gaza /.f.:

espédce de la famille des Serranidés trés
commune en Méditerranés.
N. sc.: Epinephelus guasa.

crustacés n.m.p.:

classe trds vaste et trés varlée des
Arthropodes marina comme les crevettes,
crabos, langoustes, qui possédent tous deux
paires d’antennes.

gymocrane n.m.:

espéce de poisson de mer.
N. sc.: Gymnocranius riwlatus.

rémora n.m. :

espéce do poisson fréquemment fixé sur des
roquins ou d'autrea gros polusons.

poissons porc-épics /.m.p. :
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jelly fish:

a stage in the life cycle of some
Coelenterates.

sea blubber:

a species of Coelenterates; its scientific
name is: Cyanea capillata.

common sea-urchin:
a species of echinoderms, widely

distributed in the Red Sea; its scientific
name is: Echinometra mathei.
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méduse n.f.:

stade dans le cycle de vie de certains
Coelentérés .

meéduse chevelue /.f.:

espéce des Coelentérés.
N. sc.: Cyanea Capillata .

oursin commun /.m.:

espéce de la famille des Echinodermes trés
fréquente en mer Rouge.
N. sc.: Echinometra mathei .
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black-banded bream:
a species of family Sparidae; silvery in

colour, with two black vertical stripes on
the head; its scientific name is: Mylio

bifasciatus.

small devil-ray:

a species of elasmobranch rays; its scientific
name is: Mobula kuhlii.

red-bream:

blue-spotted bream:

smooth hound:
a slender small and fusiform shark. It

belongs to the family Triakidae; its
scientific name is: Mustelus mustelus .

Tachysurus spp :

a species of marine cat fishes.

angel fish:

a species of coral reef fishes; its scientific
name is: Platax pinnatus.
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spare mylio /.m.: : S
membre de la famille des Sparidés de o ¢ iw_’,_..,Nl M\ o O C)‘

couleur argentée avec deux bandes ver- SOl ﬂi Ollay & sl h Jde < ol
ticales noires sur la téte. ’

N. sc.: Mylio bifasciatus .

raie manta /.f.: el Al _ g oS
espece de raie élasmobranche . . i:’JJ“""“ ﬂle"\ﬂ o CJ"
N. sc.: Mobula kuhlii.
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cyprinid :

a species of fresh water fish; its scientific
name is: labeo harie.

Labeo:

a species of fresh water fish; its scientific
name is: Labeo niloticus.

I0C:

intergovernmental occanographic com -
mission .

cuttle bone:

the supporting bone of squids or sepia.

Spanish mackerel:

pelagic important food fish, grows to 135
centimeters in length. It belongs to the
family Scombridae; its scientific name is:
Scomber commersonii.

lesser fork-beard:

a species of commercial fishes in the
northern hemisphere, belongs to the family

Sciaenidae; its scientific name is: Phycls
Phycis.
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J

carpe du Nil /.1.;

espece de poisson d’eau douce.
N. sc.: Labeo harie .

carpe du Nil /.f.:

espéce de poisson d’eau douce.
N. sc.: Labeo niloticus .

C.0.1
commission  océanographique inter-
gouvernementale.

os de seiche /.m.:

os formant le support du corps des seiches
et sépias .

maquereau d’Espagne /.m.:

poisson pélagique comestible important
pouvant atteindre jusqu'a 1,35m, appar-
tenant 4 la famille des Scombridés .

N. oc.: Scomber commersonii .

tambour n.m. :

espéce de poissons d'intérét économique de
’hémisphére Nord de la famille des
Sciaenidés.

N: sc.: Phycis phycis .
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grass carp:

clam:

a species of molluscs.

trap:

cages or enclosures made of wire or
bamboo.

yellow-tailed emperor:
a species of family Lethrinidae, olive-green

above, whitish below and has dark head; its
scientific name is: Lethrinus mahesna.

fish stock:

the amount of fish estimated in an area of
water.

aquarium:

a glass container for fish and other marine
animals.

white corals:

a species of corals; its scientific name is:
Acropora variabilis .

‘D

carpe n.f., cyprinide n.m. .

clam n.m.:

espéce de mollusques.

nasse 7.f.:

cage d’un bassin, faite de fil de fer ou de
bambou.

empereur n.m.:

espéce de poisson de la famille des leth-

rinidés de couleur gris olive, au ventre
blanchatre et a téte sombre.
N. sc.: Lethrinus mahesna .

stock de poisson /.m.:

quantité de poisson estimée dans une zone
aquatique.

aquarium n.m. :

récipient en verre contenant des poissons
ou d’autres animaux aquatiques, marins ou
non.

coraux blancs /.m.p., cornes d’élan
ILfp.:

espéce de coraux.
N. sc.: Acropora variabilis .
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precious coral:

a species of corals which has a pink
skeleton of which jewellery and prayer

beads may be made. It belongs to
Coelenterata: its scientific name is Corallum

ribrum.

blue coral:

a species of corals: its scientific name is:
Acropora hemprichi.

mushroom coral:

a coral consisting of a single large polyp
with a single central mouth. It belongs to
Coelenterates; its scientific name is : Fungia

Jfungites.

ahermatypic coral:

a species of single corals that lack
symbiotic algae; its scientific name is:
Balanophyllia .

soft coral:
a species of corals without calcareous
skeleton .

round coral:

common corals found in the Red Sea.

black coral:

a species of hard corals with six tentacles on
each polyp, known also as sea whips; its
scientific name is: Cirrhipathes anguina.

marlin:

a species of sail-fish found in the Red Sea;
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corail rouge /.m.:

espéce de coraux a squelette rouge dans
lequel on taille des bijoux et des parures. IIs
appartiennent a Coelentéres.

N. sc.: Corallum rubrum .

corail bleu /.m.:

espcéc de coraux.
N. sc.: Acropora hemprichi.

polype champignon /.m.:

corail consistant en un large polype unique
avec une bouche centrale unique.

I1 appartient 4 la famille des Coelentérés.
N. sc. Fungia fungites.

Balanophylle n.m. :

espéce de corail isolé qui manque d’algues
symbiotiques.
N. sc. Balanophyllia.

corail doux /.m.:

espeéce de corail sans squelette calcaire .

corail rond /.m.:

corail commun en mer Rouge.

corail noir /.m.:

espéce de corail dur avec six tentacules sur

chaque polype connu également sous le
nom de ' fouets de mer”.
N. sc. Cirrhipathes anguina.

marlin n.m.:

espéce d’espadon de la mer Rouge.
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its scientific name is Makaira herschel;.

sea fan:

a species of corals with eight tentacles on
each polyp. The fan is supported by a
central skeleton of a horny like material
called gorgonin.

fish farm:

a place where fish fry are fed to grow to
market size.

Galile Tilapia.

Nile Tilapia:

fishing areas:

places where fishes are abundant.

strait:

a narrow passage of water between land
and specially connecting two seas.

fishing gear:

equipments for catching fish.

little tuna:

N. sc. : Makaira herscheli.

gorgone éventail /.f ;
espéce de corail avec huit tentacules par
polype. 11 est supporté par un squelette

central corné appelé gorgonine.
N. sc. Gorgonia flabellum.

pisciculture n.f.:

lieu dans lequel sont élevés et nourris des
poissons destinés a la commercialisation.

tilapia de Galilée /.m.:

tilapia du Nil /.m.:

zones de péches /.fp.:

régions ol les poissons sont abondants.

détroit n.m.:

étroit passage d’eau entre deux terres,
réunissant deux mers.

attirail de péche /.m.:

ensemble des matériels utilisé pour attraper
du poisson.

thonine n.f.:
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plectognathes:

an order of fishes of unique anatomical
features.

prow:

the pointed front part of a boat or a ship.

current-meter :

an apparatus to measure the speed of
currents.
Seki disc:

an apparatus to measure transparency of
water.

af Instfument to measure tidal changes.

rain gauge:

an instrument for measuring the amount of
rainfall.

salinometer:

an apparatus to measure the salinity of sea
water.

devil-fish:

a large ray that can swim long distances.
belongs to the family Mobulidae.

small devil-ray:
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plectognathes n.m.p. :

ordre de poissons de disposition anat-
omique unique.

proue n.f.:

partie avant pointue d’un navire ou d’un
bateau.

bis - courantométre n.m.:

appareil pour mesurer la vitesse des cou-
rants.

disque de Sechi /.m.:

appareil en forme de disque blanc pour
mesurer la transparence de J'eau.

marémétre n.m.:

instrument pour mesurer les changements
des marées.

pluviométre n.m. :

\

appareil pour mesurer la quantité des pré-

cipitations.

salinométre n.m.:

appareil pour mesurer la salinité de I’eau de

mer.

diable de mer /.m.:
raie de grande taille capable de couvrir de

longues distances. Elle appartient a la
famille des Mobulidés.

petit diable de mer /. m.
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hump-head wrasse:

a species of labrid fishes. It belongs to
family Labridae; its scientific name is

Cheilinus digrammus .

common green wrasse:

a species of labrid fishes; its scientific name
isThalassoma rupfelli .

photic zone:

the illuminated zone of water depths in
which photosynthesis is possible.

aphotic zone:

the zone of the sea where no plants can live
because photosynthesis is impossible .

WMO:

World Meteorological Organization.

fish resources:

the natural resource of fish .

closed season:

the time or period to ban fishing in an area.
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labre bossu /.m.

espéce appartenant a la famille des La -
bridés.

Cheilinus digrammus.

girelle n.f.:

espéce appartenant a la famille des La -
bridés.

N. sc. Thalasoma rupfelli.

zone photique /.f. :

zone des profondeurs marines dans la-
quelle pénctre la lumiére du soleil et ou la

photosynthése est possible.

zone aphotique /. :

zone dans laquelle les plantes ne peuvent
pas vivre parce que la photosynthése est
impossible.

OMM:

Organisation Météorologique Mondiale.

ressources piscicoles /.f.p.

ressources naturelles formées par les pois-
sons.

saison de fermeture /.f.:

saison pendant laquelle la péche est in-
terdite dans une zone.
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breeding ground:

places and areas where (ish often gather to
breed.

flying fish:
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fraiéres /.f.p.:

emplacements et zones ou les poissons se

rassemblent pour se reproduire.

poisson-volant n.m. :
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thorn-backed box-fish:
a species of family Ostraciontidae; its

scientific name is: Rhinesomus gibbosus.

feather - star:

a species of marine echinderms; its scientific
name is: Lamprometra klunzingeri.

crown of thorns star-fish:
& star-flsh feeding on corals, growing up to

30 centimeteres or more in diameter; Its
scientific name |s: Aeanthaster planei.

brittle star:

a species of echninoderms; its scientific
name is: Ophiocoma pica.

colourful star-fish:

a species of echinoderms; its scientific name
is: Gomophia aegyptiaca.

horned box-fish:

strawberry top shell:

a small species of molluscs having one shell;
its scientific name is: Clanculus pharaonis

J

coffre bossu /.m.:

espéce de la famille des Ostraciontidés.

N. sc. Rhinesomus gibbosus.

lamprometra klunzingeri :

espéce d’échinoderme marin.
N. sc. Lampromeira kiunzingeri.

couronne d’épines /.f :

étolle de mer se nourrlssant de corall et
suscaptible de dépasser 30 cm de dlamétre.
N. 8. Aeanthasier planei,

ophiocoma pica:

espéce d’échinoderme.

N. sc. Ophiocoma pica.

gomophia aegyptiaca:

espéce appartenant 4 Echinodermes.
N. sc. Gomophia aegyptiaca.

poisson coffre /.m.

troque fraise /.f.:

petite espéce de mollusqﬁe ayant une co-
quille.
N. sc. Clanculus pharaonis.
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\
top shell:

a species of univalve molluscs(gastropods),
its scientific name is: Mondonta dama.

top shell:

a species of univalve molluscs (gastropods):
its scientific name is: Trochus dentatus.

herring gull:
& species of water-birds ,

troque n.f.:

espue de mollusque univalve.

N. sc. Mondonta dama.

troque n.f.:

espéce de mollusque univalve.

N. sc. Trochus dentatus.

mouette n.f. :

mouette argentée /.f/.:

espéce d’olseau d'eau.
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fish migration:

movement of fishes from place to place.

annual migration:

regular migration of some species of fish
from habitat to another.

J

migration des poissons /.f. :

mouvement des poissons de lieu en lieu.

migration annuelle /.f. :

migration réguliére de certaines especes de
poisson d’un habitat & un autre, répétée
chaque année a la méme époque.
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marine coastal fauna:

marine animals never far from shore.

sessile fauna:

non-moving marine organisms that settle
on different surfaces.

dusky grouper:

67

3

faune marine cotiére /.f. : : Z};’L‘ v )
faune marine qui ne s’éloigne jamais a une . :;LU‘J‘ o AL S iy p el

grande distance des rivages.

faune sessile /.. : : &Y u"'".,j
organes marins qui viventetsedéveloppent iy S Y N 4 s ol S|

sur différents supports auxquels ils restent

attachés. . a2 C}‘n—-\\ Jde

mérou noir /.m. ; : )ﬁj
y
v
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revers du récif

revers du récif /.m.
rhinobate n.m.

rouget-barbet n.m.

rouget de roche /.m.

sabre n.m.
Saint Pierre /.m.
saison de fermeture /..

salinométre n.m.
sambuk n.m.

sar tambour /.m.
selche n.f.

sllure blanc du Nil /.m.
sllure-lezard n.m.
silure du Nil /.m.
siréne n.f.

Soléldés n.m.p.

spare crenidens /.m.
spare a gros yeux /.m.

spare myllo /.m.
sténope épinenx /.m.
stock de polsson /.m.
surmulet n.m.

surmulet doré /.m.

tachysme n.m.

tambour n.m.

tarpon n.m.

température de surface /./.
r Fétrgodontidés n.m.p.

thonine n.j?.

tilapia de Galilée /.n:.

tilapia du Nil /.m.

tilapia zillii /.m.

torpille n.f.

tortue-luth ».f.

tortue verte /.f.

tramail n.m

29
29

25
31
62

61
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37
33
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40
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tramail & mulet /.m
tridance n.m.
troque n.f.

troque fralse /.f.
trulte n.f.

vessie natatolre /.f.
vie littorale /1.

vivaneau n.m.

zone aphotique /.f.
zone photique /.f.

zones de péches /.f.p.
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37

62
62
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petite roussette

petite roussette /.f.

petite vive /.f.
phoque n.m.
phoque gris /.m.
picot n.m.

picot étoilé /.m.

pieuvre commune /,f.

pingouin n.m.
piranha n.m.

pisciculture #.f.

pisciculture en étangs clos lf.

Platacidés n.m.p.

plectognathes n.m.p.

pluviomeétre n.m.

poisson abyssal /.m.

poisson-ange n m
poissons

fmp

archibenthiques

poissons d*argent /o p
poissons bathypélagiques
[m.p
poisson cartilagineux /
poisson catadrome /..
poissons chirurgiens n.m.p
poisson coffre /.m
poisson-crevette n.m.
poisson-crocodile ..
poisson diadrome /.m
poisson d’estuaire /.m.
poissons exotiques /.m.p.
poisson fluvial /.m.
poisson-globe n.m.
poisson-globe bariolé /.m.
poisson gonfleur /.m.

poisson-lapin + m

poissons  sans

Lm.p

poisson océanique /.. N

poisson-papillon 1

p papillon a cr

(.
poisson-perroguet
Ghobban /.m

poisson-perroquet harid /.n.
poisson-perroquet noir / m

poisson-perroquet a téte dou-

ble /.m

50
30
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ressources piscicoles

poisson-perroquet a  téte y v A Jl,h..&! g
rouge /.m.

poisson-perroquet vert /.m. 7 v }&9‘ P
poissons porc-epics /.m.p. 48 A i - ;g;_;:‘“ QW'
poisson-scie 17.m 51 o\ s );; B
poisson-scorpion 1./ 41 13 [y

rascasse ».f.

poisson tropical /. 5 o Ly o
poissons venimeux /.m.p 4 t PR
poisson volant /.m . 30 I ) c_. T I
polype champignon /.m 59 o4 FH O T A

ponte provoquée /.f. 1 y ‘_,;,.; 50
poriféres n.m.p 4 ¢ o A 2N
production primaire brute /.f. 6 . j‘;n éj?l Ch;y\
production primaire nette /.f. 5 ° JL‘dl Jj‘l‘ CL.JS.
proue i / 62 1y LA pda
pseu dobaliste 2 handes jau- 42 1Y dol pad il dal el i
nes / m
I CgOR 1y
raie bouclée /. 23 Vi i "H | iy
o Iy « y oA
raie brune /.f 35 2 -2 ‘5‘”"::
raie commune /./. 14 . i
. w its &Y
raie épineuse /.f. 23 o
£od I
raie étoilée /. 24 ke | e &)
o0 piall el o Gpade HnS”
raie manta /.f. 58 : i oy
A o4
raie-papillon ./ 8 i d
- Yé N &
raie pastenague /.f. 24 2
SN D
rapport de corrélation /.m. 65 o by “"’
\ e o
rayageurs des poissons /.m.p. 1 & )
ro L Sl
récif frangeant /.m 35 i v i
rémora n.m. 53 i S A 'h""a
KL
renard de mer /.m. 51 = e A
requin gris /.m 51 o ";f *"}
Iy ]
requin i maquereau /.m 51 & M """J
requin-marteau #.m1. 52 oY |1 ij
requin mélanoptere /.m. S0 0 g Ay gl 55
requin obscur /.m. 51 ) ey ]
requin-tigre n.m. 51 o\ Laoine 35 -Is,:,d Y]
ressources piscicoles /./.p. 62 w s 3t S S 505



petit diable de mer

1

longwenr réglementaire
longueur réglementalre /./. 39 e e g,bu N
lutjan @ bandes bleues /.n1. 10 \e EiS S
lutjan bossu /.n1. 40 g P2y
lutjan de John /.m. 17 1% - S Reo) 2 Eadiptiond 07 2 ™ viants Land i35
lutjan rouge /.m., anglaisn.m. 10 ye Se nageoire candale /./ 26 - b m)
nageoire dorsale /.f. 26 ™ Lub ii'a,
nasse n.f. 58 oA ’ u::u
nodibranches /.m.p. 40 g (.H,nll oAy
macroplancton 42 £y S P
mammifeé | il
m.::“m ;e;mm L.m.p. 1: \: Yy uz:ﬂh‘! . k2 . i :ﬂ-l)‘l‘ LB
Asereswts) 4 . el océanographle chimique .7, 41 £ Aapiat sbeS” ,b
maquercaw d’Espagne /m. 57 [ 4} aea) océanographie physique /.f. 41 i st )h!' . fo“:
maquercau de Sainte Hélime 29 Y4 25 A el ocil de chat /.m. 2 A Gl
i oeufs démersaux /.m.p. 11 " W T
maremetie 61 " Sy S U‘uf oeufs flottants /.m.p. 10 Al N (}c u‘:.l!
marlin n.m. 59 o8 alp ophiocoma pica 64 AL A A
médune 54 ot PR orbe & diadéme /.m. 49 L w u’é
méduse chevelye /.. &4 ot Gt Jt-a orbe-lune n.m. 49 (" 'L:,'J lﬂ
mérou d’Alexandrle /.. 53 or G« b orqee nf 19 A U
mérou de Gaza L.m. 53 o M A oagEIigReRm: 5 B S od
mérou moir /.m. 67 W F Ostraciontidés n.m.p. 48 B ok Lundl Sl
mérom & polnts verts /.m. 82 oY o gl )‘“, oule n.f., & 1 e
mers aretiques /./'p. 7 v LN Rmialt Joug! fente branchisle /.f.
métapénéide de Stebbing /.m. 15 \o .,h‘ UH); -g‘i‘ P oursin commun /.m. 54 ot dul'/u,l‘ §7:]
métapéniopse 15 \e 8 Uy - B o
Phillippines /./.
méthodes de piches /fp. 39 " el 3P
microplancton n.m, 42 &y agn Ji
migration ansmelle /.f. 66 " L S
migration des poissons /.f. 66 " S G pageot-coupé n.m. 43 (v Taks ool - it oV ﬂ:ﬁ
Molidés n.m.p. 48 to .a}_&)h Wl B pagre n.m. 1 { ge wbﬁ
Mormyridés n.m.p. q tv sz slagalts gyl gl pagre bleu /.m. 1 \ JJJ" ool
oz morue-commune ./ 50 . % pagrot blanc /.m. 1 \ Wt e
mouctte 1./, 6% 10 u‘ﬁ pastenague 7./, 24 \{} L _;‘E,' ag)
momette argentée /.f 65/ ‘%9 :.l"-“ ol éj _:ﬂ’ Y] péche & In ligne /.f; 38 A el dp
woule de Californie /.. 9 \ 2 ol péche & Ia traine /.. 2 A ) o
moaule variable /.f. 9 4 s c;, péchewr n.m. 37 v S - sl
mouvement diwrne /.m. 18 W by Bp cbyg il B pélagique adj. 27 w e
Mugilidés n.m.p. 45 to oAyl &yl Aadl pélerin n.m. ] 1 gA e‘ - L
wmulet i poimts bleus /.m. 10 \e ’ J'\. 54,, pélican n.m. 7 v :U
Muilidés n.m.p. % 0o G aa perche du Nil /.1 D} oy S A
Murénidés n.m.p 46 " ’ «cA:.;;:lh {l;:.l\ u| petit diable de mer /.n. 61 N o 5\,"



éponge tubulaire

épong. tubulaire /..
erreur type relative /.f.
espadon n.m.

espéce sédentalre /.f.
esturgeon n.m.

Etat catier /.m.

faune marine cotiére /.f;
faume sesslle /.f.
fécondation interne /.f.
filet enveloppant /.m.
filet maillant /.m.

filet 2 plancton /.m.
filet plongeant /.m.

filets stationnaires /.m.p.

16

18
22

67
67
3

33
M
34

34
3

filets trainants /.m.p., chalats 33

n.o.p.
fistulaire petimba /,/.
{lamant n.m.
fraiéres /.f.p.

fuseau tuberculé /.m.

gambusie n.f.

gaterin n.m.

girelle n.f.

gotland n.m.
gomophia aegyptiaca
gorgone éventail /.f.
grande vive /.f.
grondin n.m.

grondin des coraux /.m.
guépe de mer /.f,
guitare ».f.

gulf stream /.m.
gymnote n.m.
gymocrane n.m.

31
26
29
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héron blanc /.m
héron gris /.m.
hippocampe n.m.
Holocentridés n.m.p.
holothurie n.f.

hydrocyon de Forskal /.m.

hypersalé adj.

ichtyologie #.f1.

incubateurs buccaux /.m.p.

labre bossa /.m.
lamprometra Klunzingeri
langouste épineuse /.f.

leiognathe de Dussumier /.m.

lépidochele olive /.m.
Lethrinidés n.m.p.
lézard n.m.

ligne n.f.

ligne latérale /.f.
ligne longe /.f.
limace de mer /./.
loche d’Alexandrie /.f.
loche crasseuse /.f.
loche de Gaza /.f.
loche mouchetée /.f.

loche & poiats verts /.f.
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caret

caret n.m.

carmar n.m.. encornet n.m.

carpe n.f., cyprinide n.m. %"~

carpe commune /.f.
carpe du Nil /.f.
cavaille n.f.
Céphalopodes /.m.p
chalut n.m.
chalutage n.m.

chanos n.m.

chien de mer /

chordates  nmp. cordés

nwnp
cigale n./
clam n.m.

clarias anguille /.

Clupéidés n.m.p

coefficient de correlation dis

rangées
coffre bleu /.m.
coffre bossu /.m.
coffre cornu /.m.
coffre cubique /.m.
coffres n.m.p.
colonisation #.f.
conque 7.f.
coquillage n.m.

corail bleu /.m.

corail-champignon n.m.

corail doux /.m.
corail de feu /.m.
corail noir /.m.
corail rond /.m.
corail rouge /.m.
courant n.m.

courants cotiers /.m.p.

courants de marée [ n.p

courants de remontée /.n1 p
coraux blancs /m.p  cornes

d’élan / fp.
couronne d’épines /./.
crabe n.m.
crabe appelant /.m.
crabe bleu / m.

crabe commun /.m

28
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crabe fantome /.m

crabe & loge des coraux /.m.
crabe muant /.m.

crabe nageur hérissé /.m.
crevette d’eau douce /./.
crevette-pistolet n.f.
crevette tigrée verte /./.
crocodile n.m

croissant queue-jaune /.m.
crustacés n.m.p.
cténophyaryngodon n.m.
cyprinide n.m.

Cyprinidés n.m.p.

dauphin n.m.
daurade n.f.
daurade commune /.f.

denté d’Angola /.m.

denté des Canaries /.m
denté a gros yeux /.m.
denté du Maroc /.m.
détroit n.m.

diable de mer /.m.

disque de Sechi /.m.
dorade grise /.f.

dorade rouge /.f.
droits de péche /.m.p.

dugong n.m.

dynamique des population / /

¢écaille cténoide /.f.
écaille cycloide /.
écaille placoide /.f. -
échinodermes n.m.p.
émissole n.f.

empereur 1 .

épervier n m
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Acanthuridés

Acanthuridés n.m.p.
aigle de mer /.m.
aiguillat commun /.m.
alevin n.m.

alphane varié /.m.

Alutéridés n.m.p.

ampliglyphidodon 3 ventre

blanc /.m,

aiichois n.m
anémone de mer /.f.

an¢mone de mer vermeille /./.

ange maculeé /. m.

ange de mer /.m.

anguille vulgaire /.f.

annulus r.m.

aphareus rouge /.m.

appareil respiratoire sous-
m arin /.m.

appat n.m.. amorce 1.f.

aquarfum n.m.

araignée n.f.

arothron ballon /.., prbe-b

allon n.m.
\thirinidés n.m.p., poissons
atoll n.m.

attirail de péche /.m

bagre docmac /.m.

Balanophylle n.m.
baleine n.f.
baleine franche /./.
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36
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baliste gris /.m

baliste a queue blanche /.m.
Balistidés n.m.p.

banc de poissons /.m

barbeau du nil /.m.

barriére récifale /.f.

bec de cane harak /.m., bossu

harak /m.

bec de cane a teinte bleue /.m.

bernard ’hermite /.m.
biologie marine /..
biologie des péches /.f.
bis - courantometre n.m.
bis - licorne-vache n./.
bivalve n.m.

blanche n.f.

bogaravelle n.f.

bonite orientale /.f.
bossu d’herbe /.m

branchies n.f.p.. fentes bran-

chiales /.f.p.
branchiospines n.f.p

bréme de mer /./

CO.l

cachalot n.m.
Canthigastéridés n.m.p. i
captures n./.p.

caramote 7.f.

Carangidés n.m.p.

carangue 3 nageoires bleues

if.
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41
47
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FRANCAIS
Index Alphabétique




starry ray

brittle ~
colourful ~ - fish
crown of thorns ~ - fish
feather- ~
starry ray
stationary nets
Stenopus hispidus
sting-ray
strait
strawberry top shell
sturgeon
surface temperature
surgeon fishes family
surrounding nets
swim-bladder
sword-fish

Tachysurus spp
Tetraodontidae
thorn back ray
thorn-backed box-fish
thresher shark
tidal currents
tide gauge
tiger fish
tiger shark
Tilapia:
banded ~
galile ~
Nile ~
tooth carp
top shell
tramme] nets
trap
trawl pets
trigger-fisher family
trolling
tropical fishes
trout
trunk-fishes
tube sponge
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Star:

turban shell
tartle:

green ~

. hawsbill ~

leather back ~
two-spot red snapper

unicorn fish
upwelling currents

veranda gill-net

WMO

whale:
baleen ~
killer ~
sperm ~
white corals
white grouper
wolf herring :

yellow-face trigger-fish
yellow and blue sea perch
yellow fin jack

yellow fin rubber lip
yellow-tailed emperor
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rabbit fish

rabbit fish

rain gauge

ray:
brown ~
eagle- ~
long-tail sting ~
rough ~
starry ~
sting- ~
thorn back ~

red-bream

red-mullet

red spot emperor

resident species

rippled bare nose

rosy anemone

rough ray

round coral

sail fish
salinometer
sanbuke

sandy parrot-fish
sardine family

saw fish
scale:

ctenoid ~

cycloid ~

placoid ~ s
schall catfish
scorpion fish
sea blubber
sea bream
sea bream
sea bream
Sea-cow
sea~cucumber
sea fan

sea-horse

37
61
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41
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23
24
24
23
15
29
35
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59
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31
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sea-wasp

seal

Seki disc

sessile fauna

shark :
~ sucker
angel ~
black-tip ~
dog-fish ( ~ )
grey-dog ~
grey ~
hammer-head ~
mako ~

saw fish (~)

small-spotted dog-fish (~)

spiny dog fish ( ~ )
thresher ~
tiger ~
sharp tooth snapper
shedder crab
sheep’s head bream
shore - life
shrimp fish
silver belly
silver grey damsel fish
slip mouth
slug
small devil-ray
small-spotted dog-fish
small-toothed jobfish
smooth hound
snail
soft coral
sole fish family
Soleidae
Spanish mackerel
spawing:
induced ~
sperm whale
spider-crab
spiny dogfish
spiny lobster
sponge:
tube ~
squid
squirrel-fish
standard length
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macroplankton

macroplankton

mako shark

marbelled spinefoot
marine biolog‘y

marine coastal fauns
marine mammals
marlin

mermaid
Metspenaeopsis philippi
Metapenaeus stebbingi
microplankton

milk fish
Molidae

moon-tail sea-bass
moray eels family
Mormyridae, mormyrids

mosquito fish
mouth brooder

Mugilidse, mullets
mallet:

blue-spot grey ~
red- ~

Mullidse

Muraenidae, moray eels

family

mushroom coral
mussel

net:
~ primary production
cast ~
dip- ~
gill- ~
plankton ~
swrrounding ~ s
trammel ~ s
trawl ~ s
veranda gill- ~
Nile cat fish
Nile perch
Nile Tilapia
nudibranchs

42
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15
15
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oceap sunfishes
oceanic fishes
Ostraciontidae

parrot :
black ~ fish
double headed ~ fish
green ~ fish
purple headed ~ fish
sand ~ fish
pelagic
pelican
Penaeus semisulcatus
Penaceus trisulcatus
penguin
pests:
fish ~
photic zone
physical oceanography
piranha
pistol shrimp
placoid scales
plankton met
Platacidae
plectognathes
poisonoas fishes
population dynamics
porcupiue fishes
Porifera
precious coral

pofier-fish

puffesr-fish

puffer-fish

puffer-fish

poffer-fish

pufier-fishes

purple headed parrot-fish
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gross primary production

gross primary production
grouper:
black spotted ~
dusky ~
bexagonal-spotted ~
golden ~
greasy ~
white ~
guitar-fish
gull
gulf stream

hammer-head shark
hardybeads family
baul

hawsbill turtle

bermit crab

beron white

berring gull
bexagonal-spotted grouper
Holocentridae

horned box - fish
horse mackerel
humpback red snapper
hump-head wrasse
bypersaline
hyppocampus

10C

ichthyology

Indian butterfly fish
Indian mackere}
induced spawning
interual fertilization
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jawless fishes
jelly fish

John Deory
Jobn’s snapper

Keron:
~ white

grey ~
killer whale

Labeo
large eyed dentex
lateral line
leatber back turtle
lesser fork-beard
lesser weever
Lethrinidae
line
little tuna
lizard fish
lobster :

spiny ~
long-line
long-shore currents

long-snouted
long-snowted mallet

loug-tail sting ray

mackerel :
Indlan ~
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eagle-ray

eagle-ray
echinoderms
eel:

common ~

electric ~
electric eel
electric fish
emperor:

~s

black spot ~

blue spotted ~

red spot ~
estuarine fishes
exotic fishes

feather-star
fertilization:
internal ~
fiddler crab
fingerlings
file fishes family
fin:
adipose ~
caudal ~

dorsal ~

fire coral
fish:

~ farm

~ migration

~ pests

~ resources

~ school

~ stock
fisheries biology
fisherman
fishes:

abyssa) ~

archibenthic ~

bathypelagic ~

41
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35
35
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cartilaginous ~
estuarine ~
exotic ~
fluvial ~
jawless ~
oceanic ~
tropical ~
fishing:
~ areas
~ gear
~ methods
~ rights

flamingo
flat head

flat tailed trigger-fish

floating eggs
fluvial fishes
flying fish

fouling
fresh-water prawn

fringing reef

galile Tilapia
gall-crab
ghost-crab
giant clam
gill:

~ met

~ opening

~ rakers
gilt head bream
goat fish
golden grouper
grass carp
greasy grouper
great weever
green parrot-fish
green turtle
grey dog-shark
grey heron
grey seal
grey shark
grey sweetlip
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brittle star

brittle star
bronze bream
brown ray
box-fish

butterfly fish
butterfly ray

cage - culture
Canthigasteridae

caracinid

Carangidae

carp family
cartilaginous fishes
cast net

cat shark
catadromous fish
catch

caudal fin
Cephalopoda
chemical oceanography
Chordata, chordates
clam

Clarias anguillaris
closed season

Clupeidae

coastal state
cod fish
colourful star-fish
common box-fish
common carp
common crab
common eel
common mussel
common octopus
common sea-bream
qcommon sea-urchin
common trevally
conch
coral:
abermatypic ~
black ~
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blue ~
mushroom ~
precious ~
round ~
soft ~
cornet fish
crab:
hermit ~
blue ~
boxer- ~
common ~
fiddler ~
gall- ~
ghost- ~
shedder ~
spider- ~
crayfish
crocodile
crown of thorns star-fish
Crustaceans, Crustacea
ctenoid scale
current:
~ meter
long-shore ~ s
tidal ~ s
upswelling ~ s
cuttle bone
cuttle fish
cycloid scale

cyprinid
Cyprinidae

demersal eggs
devil-fish
diadromous fish
dip-net

diurnal movement
dog-fish

dogtooth tuna
dolphin

dorsal fin

double headed parrot-fish
dusky grouper

59
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59
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64
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ahermalypic coral

ahermatypic coral
abyssal fishes
Acanthuridae
adipose fin
Aluteridae
anchovy
anemone :
berried sea- ~
rosy ~
angel fish
angel shark
angling
annual migration
annulus
aphotic zone
aqualung
aquarium
archibenthic fishes
arctic seas
Atherinidae, hardyheads
family
Atlantic ridely
atoll

auk

back shore
bagrid

baleen whale
Balistidae

bait

banded shrimp

59
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47
10

55

38
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62
25
58
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19
47
39
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banded Tilapia

banded whip-tail sting ray
barbel

barrier reefs

bat fish

bathypelagic fishes
berried sea-anemone

bivalves

black-banded bream
black coral

black parrot-fish
black spot emperor
black-spotted grouper
black-tip shark

blow fish

blue-barred orange ghobban

blue box-fish

blue coral

blue crab

blue-fin jack

blue sea-bream

blue-spot grey mullet

blue spotted bream

blue spotted emperor

bone-fish

bony bream

boxer-crab

bream:
black-banded ~
blue-sea ~
blue-spotted ~
bony ~
bronze ~
common-sea ~
gilt head ~
sea ~

breeding ground

bridle trigger-fish
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bridle trigger-fish
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acid eating:

the Micro-organisms having a

characteristic quality to consume the lactic
acid of cheese as yeasts-moulds.

milk retention:

change in the composition of milk when the
udder is not regularly milked.

clot-on-boiling test (COB):

rapid test that judge the milk hygienic
quality.

Dupouy test:

to search for presence of peroxidase in milk,
denatured at 30°C for 30 seconds.

buttonhole test:

a method used to evaluate coagulation in
cheese-making.

Kerr test:

modification of Kreis test for fat oxidation.

digesteurs d’acide /.m.p.:

microorganismes possédant la qualité car-
actéristique de consommer I’acide lactique
du fromage, comme les moisissures pro-

duisant des levures.

rétention du lait /.f. :

modification de la composition du lait
lorsque la femelle n’est pas traité réguliére-
ment.

épreuve d’ébullition /.f. :

test rapide pour juger la qualité hygiénique
du lait.

test de Dupouy /.m.:

test utilisé pour rechercher la péroxydase
du lait, normalement détruite 4 80 C pen-
dant 30 secondes.

méthode de la boutonniére /.f. :

méthode utilisée pour évaluer la coagu-
lation du caillé dans la fabrication du
fromage.

test de Kerr /.m.:

modification du test de Kreis pour mesu-

rer le degré d’oxydation des matiéres gra-
sses.
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Harland-Ashworth test:

test for the determination of non denatured
soluble proteins in the dry milk.

Hortvet freezing test:

atest for adulteration of milk with water by
measuring the depression of freezing point.

adermin:

European scientific name of Vitamin B¢

aralac:

a textile fiber synthesized from acidified
casein,

curd, coagulum:

insolubility state of the casein resulting
from the coagulation.

glassy curd grain:

layered curd:

burnt curd:

(8]

test de Harland-Ashworth /.. :
test pour la détermination des protéines

solubles non dénaturées dans les poudres
de lait.

test de congélation de Hortvet /.m. :

test pour déceler la fraude pour adjonction

d’eau dans le lait en mesurant la tempéra-
ture de congélation.

adermine n.f. :

vitamine B
6

aralac n.m.:

fibre textile, obtenue par traitement au

formel de la caséine acidifiée.

caillé n.m.:

produit de la coagulation aboutissant & un
précipité insoluble de caséine.

caillé opalescent /.m.:

caillé feutlleté /.m.:

fromage brilé /.m.:
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o aLst

cracked curd:

water softening:

azorubin:

red colourant used as a denaturation agent
of dairy products.

ascorbates:

salts of ascorbic acid added to the food as
anti-oxidant.

amido black :

a coloured sulphur derivative used in
colourimetric determination of milk

protein.

occlusion:
gas absorption by solids; this term is found

mostly in powder milk where oxygen is
absorbed.

lutein, xanthophyll:

skimming:

separation of cream from milk.

auto-oxidation:

spontaneous oxidation of unsaturated fa-
tty acids.

caillé crevassé /.m.,
caille gercé /.m.:

adoucissement de ’eau /.m. :

azorubine n.f. ;

colorant rouge utilis¢é pour dénature 'des
produits laitiers.

ascorbates n.m.p.:

sels de ’acide ascorbique ajoutés aux ali-
ments comme antioxydant.

noir amido /.m. ;

colorant sulfonique utilisé en colorimétrie
pour le dosage'des protéines du lait.

occlusion 7.1 :
absorption de gaz par un solide et plus

particuliérement d'oxygéne par de la pou-
dre de lait.

lutéine n.f. :

écrémage n.m.:

séparation de la créme & partir du lait.

auto-oxydation ~.f. :

oxydation spontanée d'un acide gras non-
saturé.
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smear:

spread to cover surface; ingruyére cheese a
sticky smear can be created.

aldrin:

an insecticide, found in milk in its epoxy
form.

allergen:

allolactose, gynolactose:

a sugar which may be modified from
lactose, found in human milk.

optical absorption:

the optical principle of certain

photometers.

milk salts:

salts found in the milk in forms of salt

solutions, ionic or colloidal. They are:
sulphates, chlorides, calcium citrates,
sodium, magnesium, potassium.

milk pan or curdling tub:

a large deep tank used in intermittent

frotter le fromage /.v.:
procéder a un frottage de la surface du

fromage; une croiite séche peut étre con-
stituée dans le gruyére.

aldrine n.f.:

insecticide organochloré dont les résidus
peuvent étre trouvés dans le lait.

allergéne n.m.:

allolactose n.m. :

sucre constitué de lactose et de deux fucosi-
dolactoses du lait humain.

absorption optique /.f. :

principe de fonctionnement de certains
photométres.

sels du lait /.m.p.: ’

sels trouvés dans le lait sous forme de
solutions ioniques ou colloidales:
sulfates,chlorures, citrates de calcium,
sodium,magnésium, potassium.

rondot n.m.:

cuve de grande taille utilisée pour pro-
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coagulation in soft paste.

milking bucket:

one of the organs of the milking machine.

annatto:

an orange colour from seed pods, used in
colouring butter and cheese.

Sprengel tube:

A “u-shaped apparatus” wused in
determining the milk density.

blowing :

a deformity in cheese-making due to
gaseous fermentation.

blowhole :

defect which could be produced in cooked
cheese reflected by the appearance of a

large cavity and putrids.

Endothia parasitica:

parasitic mould of the chestnut tree from

which a coagulant enzyme of milk is
extracted.

incomplete milking :

to empty the udder of the cow after

incomplete milking to extract rich

nutrients,

voquer le crémage et la coagulation du lait
des fromages a pate molle.

pot trayeur [.m.:

organe d’une trayeuse dans lequel est re-
cueilli le lait trait.

annatto n.m.:

colorant orangé naturel extrait de cosses de
graines utilisé pour colorer le beurre et le
fromage.

tube Sprengel /.m.:

appareil en forme de U, utilisé pour dé-
terminer la densité du lait.

gonflement n.m. :

déformation survenant dans les fromages
en cours de fabrication, du fait de la
fermentation gazeuse.

cavernes n.f.p.:

défaut qui peut apparaitre dans le fromage

cuit sous la forme de cavités larges et
putrides.

Endothia parasitica /.f. :

moisissure parasite du chataignier dont est
extraite une enzyme coagulante du lait.

traite incompléte /.. :

vider le pis de la vache aprés une traite

incompléte pour extraire les produits nut-
ritifs les plus riches,
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ripening:

the period during which cheese is subjected

to the action of natural and microbial
anzymes producing  physiochemical

changes that give cheese its characteristic
quality.

bromelin, bromelain:

milk coagulant enzyme extracted from
pineapple and used as substitute for rennet.

endoenzyme::

enzyme which remains in the cell and
cannot attack bodies except when the latter

have penetrated the cell.

sweet curdling:

accident of microbial origin
“Streptococcus liquefaciens” leading to

broken cream.

decalottage :

a defect which can be found in yogourt. It
separates into two layers, the higher with
lentil shape “ SKull cap ” which is detached
from the lower part.

maturation n.f.:

période durant laquelle le fromage est
soumis & l'action des enzymes mic-
robiennes et naturelles, provoquant des
modifications physicochimiques qui don-
nent au fromage ses qualités caractéris-
tiques.

bromeline #.f.:

enzyme coagulant le lait, extrait de la
pomme de pin, utilis¢ comme substitut de

la présure.

endoenzyme 7.f.:

enzyme demeurant & l'intérieur d’une cel-

lule et ne pouvant attaquer un corps sauf
lorsque la paroi cellulaire aura été franchie.

coagulation douce /.f.:

accident d’origine microbienne provoqué

par Streptococcus liquafaciens et ayant
pour effet une rupture de la créme.

décalottage n.m.:

défaut du yaourt, se manifestant par une
séparation en deux couches, celle de surface

ayant la forme d’une lentille ou calotte et se
détachant de la couche inférieure.
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“lactic ” starter:
\

culture of bacteria used to inoculate and

breed in milk and milk products to develop
flavour and fermentation.

exopeptidase:

proteolytic enzyme (hydrolase) which
hydrolyses peptic bonds at the end of
protein chains to give peptides, amino acids
and ammonia.

endopeptidase :

proteolytic  enzyme belonging to
hydrolases, acting inside the polypeptidic
chains of proteins to give polypeptides or
peptides.

betanine:

natural colourant used in dajry' products.

betaine:

a substance found in beet roots, it gives a
fish-taste when added to the milk.

levain lactique /.m.:

culture de bactéries utilisée pour provoquer
dans le lait et les produits laitiers la fermen-
tation et 'ardme recherchés.

exopeptidase n.f.:

enzyme protéolytique qui hydrolyse les
liaisons peptidiques en bout de chaines
protéiniques pour donner des peptides, des
acides aminés et de 'ammoniac.

endopeptidase n.f.:

enzyme protéolytique appartenant & la
catégorie des hydrolases et agissant &
Pintérieur des chaines polypeptidiques des

protéines pour donner des polypeptides ou
des peptides.

bétanine 7.f. :

colorant naturel utilisé en laiterie.

bétaine n.f. :

substance présente dans la betterave et qui
donne un goiit de poisson au lait.
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globulins :

proteins insoluble in water but soluble in

salt solution (such as sodium chloride);
coagulated by heat; found in cow milk,
0.6g / litre.

holoproteins:

proteins that give only amino acids by
hydrolysis.

high temperature short time
(HTST):

a process of milk pasteurization by heating
at 72°C for 15 seconds.

biorisation:
on old method of pasteurization in which

milk heated at 75°C and sprayed
(atomized) into fog - like.

beta bacterium:

a type of lactic acid bacteria, cause early
blowing.

cheese white whiskers:

name used to designate the mould that
develops on the soft body of the cheese.

B casein:

form 29 % of the total casein: not sensitive
to calcium below 20°C, hydrophobic.

globuline n.f.:

protéine insoluble dans 1’eau mais soluble
dans une solution de sel (par exemple

chlorure de sodium ), coagulable a la cha-
leur, trouvée dans le lait de vache a raison
de 0,6 g / litre.

holoprotéines n.f.p.:

protéines qui ne donnent que des acides
aminés par hydrolyse.

procédé a haute température et de
bréve durée [.m.:

procedé de pasteurisation du lait par chauf-
fage a 72°C pendant 15 secondes.

biorisation n.f. :

ancienne méthode de pasteurisation dans
laquelle le lait était chauffé a 75°C puis

pulvérisé en brouillard.

béta bactérium n.m.:

type de bactérie lactique acide provoquant
un gonflement précoce.

fromage 4 moisissures blanches:

moisissure se développant i la surface du
fromage.

caséine B n.f:

caséine représentant 29 75 de la caséine
totale,non sensible au calcium au-dessous
de 20°C, hydrophobe.
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pimaricin:

an antifungus antibiotic produced by

Streptomyces  natalinsis, utilized in
protecting the cheese surface.

pimaricine ».f. :

antibiotique antifongique produit par
Streptomyces natalinsis, utilis€é pour pro-

téger la surface du fromage.
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sunlight effect:

photochemical effect of ultraviolet
radiation; it calalyses the oxidation of

organic matter producing aldehydes &
ketones.

instantanization:

technique of making milk powder called
“instant powder ”.

dispersibility :

heavy disc:

a round flat surface put on the curd to
extract the whey.

clotting, coagulation:
separation of the two parts of the milk

constituents, where casein rendered to
insoluble curd separated from the

lactoserum.

butter regeneration :

to reform or give new quality to the butter

for consumer acceptability.

10

)

effet de lumiére solaire /.m.:

effet photochimique des rayonnements ul-
traviolets qui par catalysation favorisent

I’'oxydation de la matiére organique pour
former des aldéhydes et des cétones.

instantanéisation 7.1 :

technique de fabrication de poudre de lait
instantanée.

dispersabilité n.f. :

disque lourd /.m.:

disque plat placé sur le dessus du caillé pour
aider a I'extraction du sérum.

caillage n.m,
coagulation n.f. :

séparation en deux parties des constituants

du lait, ou la caséine devient un caillé
insoluble distinct du lactosérum.

régénération du beurre /.1 :

traitement du beurre pour lui donner des
qualités nouvelles\aﬁn de le rendre accep-
table pour le consommateur.
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wrinkled rind:

wrinkles formed on the cheese rind by
Oidium lactis.

fluid dryer:

a continuous drying process of milk
products in which the particles are

uniformly distributed.

freeze-drying:

process of milk drying by freezing, then
removal of water.

foam spray drying process:

drying process by pulverization of foam;
invented in the USA.

acidification, souring:

biochemical process resulting from the
action of lactic acid bacteria on the lactose
converting it to lactic acid.

sweet curdling:

ultrafiltration:

dialysis of macromolecules in a liquid
suspension.

11

croiite ridée /. :

rides formées a la surface de la crotte du
fromage par Oidium lactis.

sécheur a fluide gazeux /.m.:

procédé continu de séchage:des produits

laitiers dans lequel les particules sont uni-
formément réparties.

lyophilisation #.f. :

desséchement du lait par congélation puis
enlévement de I'eau congelée sous vide plus
ou moins poussé.

procédé de séchage de la créme par
pulvérisation /.m.:

procédé de séchage par pulvérisation de la
créme, inventé aux Etats-Unis.

acidification n.f.

processus biochimique résultant de ’action
de bactéries de ’acide lactique sur le lac-
tose, converti en acide lactique.

coagulation douce /.f.:

ultrafiltration n.f.:

séparation des macromolécules en suspen-
sion dans un liquide par un procédé de
dialyse.
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syneresis :

separation of liquid from gel, also
separation of curd from whey.

preheating :

thermal treatment destinated to stabilize
the milk constituents before any other heat
treatment such as the sterilization.

sugaring:

the addition of sugar for the production of
sweetened milks, normally about 17 Kg per
100 L were added to the raw milk.

origin:

particular specifications attributed to
cheese according to place, type of animal or
cheese quality.

actinisation:
a process of pasteurization which
associates the ultra-violet radiation action

to that of infra-red radiation in a quartz
tube.

crack:

a defect in pressed cheese due to excessive
water in a dry weather.

antibiosis :

the presence and growth of two microbial

12

synérése n.f. :
séparation d’un liquide 4 partir d’un gel, et

particuliérement, séparation du sérum a
partir du caille.

préchauffage n.m.:

traitement thermique destiné 4 stabiliser les
constituants du lait avant tout autre traite-
ment a chaud comme la stérilisation.

sucrage n.m. :
addition de sucre pour la production de lait

sucré (environ 17 kg pour 100 litres de lait
brut).

origine n.f.:
spécifications particuliéres d’un fromage

indiquant son lieu de fabrication, le lait
d’animal utilisé et la qualité.

actinisation n.f. :

procédé de pasteurisation par action de

rayonnements ultraviolets associée a celle
des infrarouges dans des tubes a quartz.

crevasse n.f.:

défaut du fromage pressé dii a un excés
d’eau dans une atmosphére séche.

antibiose n.f. :

présence ou développement dans un milieu
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species, where one of them produces factors
unfavourable to the growth of the other.

layering :

inoculation:

introduce micro-organisms to a suitable
medium for its multiplication. Such as yeast
in milk to produce fermentation.

natural inoculation with moulds:

a natural process of seeding moulds, used
for making Brie cheese.

hoop-side cheese:

a defect in cheese; a hoop-like on the
surface.

pressing:

operation encountered in the manufacture
of certain types of cheese. It helps to solder
the grains of the curd and to aid its
draining.

grey rot:

a defect in cheese showing a grey-blue
colour with sporadic brown spots.

13

de deux espéces microbiennes dont 1'une
crée des conditions défavorables au dé-
veloppement de I’autre.

feuilletage n.m. :

ensemencement »n.m. :

introduction de microorganismes grace a
un support appropié pour favoriser leur
multiplication, comme la levure dans le lait

pour produire une fermentation.

ensemencement naturel de moi-
sissures /.m.:

procédé naturel d’ensemencement en moi-
sissures utilisé pour la fabrication du fro-

mage de Brie.

fromage marqué d’anneaux /.m.:

défaut du fromage en forme de cercles sur
la surface.

pressage n.m. :
opeération pratiquée dans la fabrication de

certains fromages, qui aide 4 agglomérer
les grains de caillé et & leur égouttage.

pourriture grise /.f.:

défaut du fromage présentant une couleur

gris-bleu et'des taches brunes sporadiques.
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avoset:

an American process of milk sterilization
by direct steam injection.

clustering :

a reversible association of the fat globules
retaining its intact membranes. It is
attributed to the presence of agglutinin,

Brabant mastitis reaction
(BMR):

a rapid method for the detection of milk
from an inflamed udder ( mastitis).

openess in cheese:

physical phenomena which manifests itself
by the appearance of holes (or eyes) in

certain  types
Emmental ).

of ' cheese (Gruyére,

push with water:

operation which consists in injecting water

in an apparatus or a circuit to empty it
totally from the milk or the product it
contains.

putrefaction, rotting:

decomposition of organic matter especially
proteins accompanied with off-flavour.

14

avoset n.m.

procédé originaire des Etats-Unis pour
stériliser le lait par injection directe de
vapeur.

grappage n.m. :

assemblement réversible de globules gras

dont les parois demeurent intactes, at-
tribuée a la présence d’agglutinine.

réaction Brabant de la mastite /.f. :

méthode rapide de détection d’une mastite
4 partir du lait.

ouverture du fromage /.f.:

phénomeéne physique qui se manifeste

spontanément par 'apparition de trous
(ou yeux ) dans la pate de certains types de
fromages ( gruyére, émmental ).

purge & eau /.f.:
opération consistant & injecter de I’eau
dans un appareil ou un circuit pour le vider

totalement du lait ou du produit qu’il
contient.

putréfaction »n.f. :

décomposition de matiére organique, en
particulier de protéines, accompagnée d’un
dégagement d’odeur de pourriture.
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creaming :

the ascending of fat globules to the surface
of milk at rest. Homogenisation stops
creaming,

cutting:

an operation in cheese-making, to slice the
hard curd to promote draining.

clumping :

association of fat globules resulting from
the rupture of fat globule membrane and

the liberation of liquid fatty material, which
is the origin of butter grain formation.

salting :

addition of table salt for taste or/and
preservation.

coenzyme:
enzyme constituent, carrying the active site

and defining the specificity of the reaction
catalyzed by the enzyme.

bactofugation:

a Belgian process for removing bacteria

from milk by high-speed centrifugation.

flocculation; feathering :

the coagulation of finely divided particles

15

crémage n.m.:

montée des globules de matiére grasse a la

surface du lait au repos.

L’homogénéisation stoppe le crémage.

tranchage n.m.:

opération de fabrication du fromage con-
sistant a trancher le caillé dur pour favo-
riser I’égouttage.

agglutination n.f. :

association de globules de graisse due a la
rupture des membranes des globules et
libération de la matiére grasse liquide qui
est 4 I'origine de la formation des grains de
beurre.

salage n.m.:

addition de tablettes de sel pour des raisons
de conservation ou de goit.

coenzyme n.f.:

constituant d’une enzyme, portant son

principe actif et définissant la spécificité de
la réaction catalysée par 'enzyme.

bactofugation n.f. :

procédé belge d’élimination des bactéries

du lait par centrifugation du lait a grande
vitesse.

floculation n.f. :

coagulation de particules finement divisées
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into particles of greater mass.

layering:
a defect that occurs in the ripening room

where cheese is separated in horizontal
slices, which may develop moulds.

cryoscopy :

physical method for the determination of
molecular weight, by freezing point method
to note the depression produced.

rennet addition :

adding the enzyme extract “rennet” to
milk.

overrun:

the increase of the volume of cream or ice-
cream mix by incorporating air gas leading
to the formation of a stable foam.

water softening :

treatment applied to water in order to
reduce its hardness.

16

en particules de plus grande masse.

feuilletage n.m.:

défaut se produisant au cours de la matu-
ration, caractérisé par la formation dans le

fromage de couches paralléles, susceptible

de provoquer le développement de moi-
sissures.

cryoscopie n.f.:

méthode physique de détermination du
poids moléculaire (d’un lait ) par mesure de

I’abaissement du point de congélation.

emprésurage n.m.;

addition d’extrait enzymatique de présure

du lait.

foisonnement n.m. :

augmentation de volume d’une créme ou
d’une créme glacée mélangée par in-
corporation d’air ou d’un gaz neutre con-

duisant 4 la formation d’une mousse stable.

adoucissement de I’eaun /.m.:

traitement appliqué a ’cau en vue de
réduire sa dureté.
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serodensimetric constant (CDS):
constant used for determining the moisture

content in milk which is milk isotonic
equilibrium.

dielectric constant:

a physical constant whose value depends
on electric conductivity of the body; this
value is influenced by the water content; it
is used to measure water content in butter.

potassium bichromate:

an oxidant used as a chemical preservative

for milk whey to prevent hydrolysis of fat or
proteins.

follower:

acircular wooden tray used for the pressing
of gruyéres cheese.

milk contaminants:

foreign and microbial impurities.

separated slime:

deposit that is obtained during the
centrifugal purification of milk.

17
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constante sérodensimétrique /.. :
constante utilisée pour mesurer le contenu
d’humidité d’un lait en équilibre iso -
tonique.

constante diélectrique /.f*

constante physique dont la valeur dépend
de la conductivité électrique du corps. Elle
est influencée par le contenu en eau et est
utilisée pour mesurer la quantité d’eau
contenue dans le beurre.

bichromate de potassium /.m.:

oxydant utilisé comme conservateur chimi-
que du lactosérum et évitant I’hydrolyse
des matiéres grasses et des protéines.
foncet n.m. :

plateau circulaire en bois utilisé pour le
pressage du gruyére.

polluant du lait /.m.:

impuretés physiques et microbiennes.

boue séparée /.f.:

dépdt obtenu pendant la purification du
lait par centrifugation.
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gallates:

cheese:

a fresh or ripened product prepared from
the curd precipitated of milk, butter milk,

skimmed milk or a combination using
rennin or lactic acid.

cheese, blue:

cheese that contains an internal growth of
the mould Penicillium roqueforti,

chalky cheese:

deformed cheese as a result of excess acid in
the raw milk giving large and humid grains,

overset cheese:

pores appearing on cooked cheese.

flotost :

fat boiled buttermilk cheese, consumed in
Finland.

18

e
gallate n.m. :

fromage n.m.:

produit frais ou raffiné préparé a partir de
la précipitation du caillé du lait, du ba-
beurre, de lait érémé ou d’une com-

binaison utilisant de la présure ou de I’acide
lactique.

bleu n.m.:

fromage contenant un développement in-
terne de moisissure Penicillium roqueforti.

fromage crayeux:

fromage déformé par suite d’un excés

d’acide lactique dans le lait, provoquant la
formation de grains humides et de grande

taille.

fromage troué i.m.:

fromage cuit dans lequel apparaissent des
trous.

flotost n.m. :

fromage de babeurre gras bouilli, con-
sommé¢ en Finlande.
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blind cheese:

a cooked cheese paste without openings

due to uneven spreading of rennet or quick
high thermal treatment.

whey cheese:

cheese made from whey protein when
heated at 90°C, plus addition of vinegar.

cheese with picks & checks:

cooked cheese presenting a defect in
textural structure.

fresh cheese:

unpressed soft cheese, small clods, of high

water content; eaten fresh.

cheese stretching:

a method of making cheese using hot water
to hold the curd clods together, compressed

and then stretched.

galactans:
are homopolysaccharides, produced by
condensation of the galactose under the

action of some bacteria that cause their
conversion to gelatinous, viscous structure.

galalith:

19

fromage sans trous /.m.:

fromage a pite cuite sans trous dii 4 une
inégale répartition de la présure ou a un
traitement thermique élevé trop rapide.

fromage de sérum /.m.:

fromage fait 4 partir de protéines de sérum

chauffées 4 90° C et additionnées de vi-
naigre.

fromage piqué /.m.:

fromage cuit présentant un défaut de sa
structure texturale.

fromage frais /.m.:

fromage a pate molle non pressé formé de
petits caillots contenant un pourcentage
éleve d’eau et consommé frais.

grattage du fromage /.m.:

méthode de fabrication du fromage util-
isant de I'eau bouillante pour agglutiner les
grains de caillé, les comprimer et les éten-
dre.

galactanes n.m.p.:

homopolysaccharides provenant de la po-
lymérisation du galactose sous I'action de

certaines bactéries et provoquant une
structure gélatineuse et visqueuse du lait.

galalithe n.f.
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butylene glycol:

aromatic compound which can be formed
in the butter, it comes from the reduction of
acetoin.

allolactose, gynolactose:

20

butyléne glycol /.m.:

composé aromatique qui peut étre formé
dans le beurre par Streprococcus citrovirus

et provenant de la réduction de I’acétoine.

gynolactose »n.m. :
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Ackermann calculator:

very simple mechanical calculator used in
determination of milk dry matter ( per kilo
of milk).

cheese-fines:

cheese  particles removed  during
mechanical shaking and they remain as
suspensions in the whey.

milk-stone:

deposits of calcium and magnesium
phosphates, proteins etc, produced when

the milk is heated to a temperature above
140°F.

mat, draining mat:

fine wood mats on which the moulds are
placed, to prevent the curd from sticking to
the table and allowing a better flow of the
whey.

straw-mat:
a blind mat made of ray or cane straw,

permits maintaining cheese without touch-
ing by hand during turning.

acidophilous milk :

a fermented milk product manufactured by

21
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calculateur Ackermann /.m. :

calculateur mécanique trés simple utilisé
pour doser la matiére séche continue dans
un kilo de lait.

fines n.fp.:

particules de fromage détachées lors de
traitements mécaniques et demeurant en

suspension dans le sérum.

pierre de lait /.f. :

dépots de phosphates de calcium ou de
magnésium, de protéines etc... produits

quant le lait est chauffé a une température
proche de 140°F.

.

store n.m.: ;;_\-')%'\

fines baguettes de bois sur lesquels sont
placés les moules pour empécher le caillé de

coller aux tables et permettre un meilleur
écoulement du sérum.

paillon n.m.:

faisceau de brins de paille ou de petites
baguettes permettant de manipuler le fro-

mage sans le toucher avec les doigts pen-
dant qu’on le retourne.

lait a Pacidophilus /.m.:

lait fermenté fabriqué a partir de lait chaud
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the inoculation of heat treated milk with a
culture of Lactobacillus acidophilus.

arachidonic acid:

highly unsaturated fatty acid present in
milk fat, it has twenty carbon atoms.

palmitic acid:
saturated fatty acid of C16; it forms the

highest proportion of the fatty acids in milk
(25 to 309%) of total fatty acids.

stearic acid:

saturated fatty acid of C18. One of the
major constituents of the fatty acid of milk

fat (12 t0% 13%),

oleic acid:

monounsaturated fatty acid of C18;

important constituent of milk fat (about
23% of its fatty acid).

kneading trough:

22

ensemencé a I'aide d’une culture de

Lactobacillus acidophilus.

acide arachidonique /.m. :

acide gras trés insaturé de la matiére grasse
du lait en C 20.

acide palmitique /.m.:

acide gras saturé en C 16 formant la plus
grande partie des acides gras du lait (25 a
30%)

acide stéarique /.m.:

acide gras saturé en C 18, I'un des cons-
tituants les plus importants (124 13 %) de
la matiére grasse du lait.

acide oléique /.m.:

acide gras mono-insaturé en C 18, cons-

tituant important de la matiére grasse du
lait (23 % des acides gras environ).

tamis-malaxeur n.m. :
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diss 3

curd, coagulum:

glassy curd grain:

cheese curd defect presenting superficial

glazing.

layered curd:

a textural defect noticed in soft cheese; the
curd forms thin layers held together.

burnt curd:

cheese presenting a hard nucleus caused by
bad distribution of rennet.

butter milk curd:

name given to the curdled butter milk.

cracked curd:
a defect in the curd, whereby cracks appear

before cutting, these cracks help the whey

to exude before its full maturity.

23

caillé n.m.:

caillé opalescent /.m.:

défaut du caillé de fromage présentant un
glagage superficiel.

caillé feuilleté /.m.:

défaut de texture des pates molles de fro-
mage caractérisé par la formation de fines
couches horizontales adhérant les unes aux
autres.

fromage briilé /.m.:

fromage présentant des noyaux durs diis a
une mauvaise répartition de la présure dans
le lait.

caillé de babeurre /.m.:

babeurre caillé.

caillé crevassé /.m.,
caillé gercé /.m.:

défaut d’un caillé dans lequel apparaissent
des craquelures avant le tranchage et favo-
risant un égouttement du sérum avant la
maturation du caillé.
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coagulability :

milk ability to coagulate or precipitate.

milk pipe-line :

the pipe-line that brings milk all the way to
the stocking tank in milking plants.

whipping :

a sharp agitation of the cream, under a
certain temperature and concentration of
fat to give a firm foam like.

24

coagulabilité ».f. :

aptitude d’un lait 4 coaguler & précipiter.

tuyau a lait /.m. :

tuyau qui conduit le lait des lieux de traite
aux lieux de stockage et de transformation.

fouettage n.m.:

agitation rapide de la créme 4 une certaine
température et & un certain degré de con-
centration de matiére grasse pour donner
de la créme fouettée ou Chantilly.
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calo-pulsor:

akind of hot air radiator used in the hall for
cheese making.

Dornic degree:

unit expressing acidity due to lactic acid
formation.

push with water:

peroxide value:

measure of the oxidative rancidity of fats by
determination of peroxides present;

measured by the amount of iodine liberated
from potassium iodide.

lipolysis index :

represents the lipolytic decay of a milk
product.

cream line index:

the ratio of the percentange cream layer to
the percentange fat in the milk.

25
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calopulseur n.m. :

type de convecteur a air chaud utilisé dans
une salle ou I’on fabrique du fromage.

degré Dornic /.m.:

unité exprimant I’acidité due a la formation
d’acide lactique.

purge & eau /.f.:

indice de péroxyde /.m.:

mesure de la rancidité des matiéres grasses
par détermination de la quantité d’oxygéne
actif du péroxyde présent dans les graisses
et mesuré par la quantité d’iode libérée
dans I'iodure de potassium.

indice de lipolyse /.m.:

indice mesurant le pouvoir enzymatique
d’un produit laitier.

indice de ligne de créme /.m.:

pourcentage de la couche de créme par
rapport au pourcentage de matiére grasse
dans le lait.
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Kaminsky index :

a measure to evaluate butter texture by its
resistance to shear.

Crismer value:

an index to detect butter adulteration when
non-milk fat is added.

26

indice de Kaminski /.m.:

indice utilisé pour évaluer la texture du
beurre en mesurant sa résistance au tran-
chage.

indice de Crismer /.m.:

indice utilité pour évaluer la fraude par
adjonction de matiéres grasses non laitiéres
dans le beurre.
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reagin:
substances causing allergies or
hypersensitivity.

udder quarter:

the udder of bovine is divided into four
parts called quarters. The milk
composition in each quarter is different.

slime:

kind of fat which surrounds soft cheese in
the beginning of maturity.

spray dryer:

an equipment in which concentrated milk is
sprayed as a fine mist into a hot air
chamber.

co-precipitate:

a simultaneous precipitation of casein and
whey protein.

shelf for curing:

wooden shelves on which cheese is stored
for ripening.

27
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réagines n.f.p.:

substances provoquant des allergies ou une
hypersensibilité.

quartier de la mamelle /.m.:

division de la mamelle des bovins en quatre
quartiers qui produisent des laits de com-
position différente.

couche visqueuse /.f.:
pellicule de matiére grasse entourant les

fromages 4 péite molle au début de la
maturation.

atomiseur-sécheur n.m. :

appareil dans lequel le lait est vaporisé sous
la forme de fines gouttelet'es dans une
enceinte remplie d’air chauffé.

copreécipités n.m.p.:

précipitaion simultanée de caséine et de
protéines du sérum.

rayonnage de maturation /.m.:

planche de bois sur laquelle le fromage est
stocké pour sa maturation.
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Kirschner value:
the number of soda N/10 necessary to

neutralize the butyric acid obtained from
Sg of fat.

Cryolac number:

a calculated index based on the milk
osmotic equilibrium.

Koestler number; chloride number :

a measure of chloride content in milk.

butter milk curd:

curd feathers:

strips of curd which remain attached to the
mould during the dripping.

indice de Kirschner /.m.:

nombre de millilitres de soude N / 10 néc-
essaire pour neutraliser 1'acide butyrique
de 5 g de matiére grasse.

nombre Cryolaque /.m.:

indice calculé et fondé sur I’équilibre osmo-
tique du lait.

indice de Koestler /.m.:

indice permettant la mesure des chlorures
contenus dans le lait.

caillé de babeurre /.m.:

flocons de caillé /.m.p. :

fragments de caillés demeurant attachés au

moule au moment de I'égouttage.
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xanthophyll :

a yellow plant pigment of the carotenoids
used as colourant in foods,

yoghurt :

fermented milk with a mixtiure of bacteria
yeasts and lactose; converted to lactic acid
or alcohol, It can be natural, sweetened
and/ or flavoured.

vegetable butters:

naturally occuring fat that melts rather
sharply, containing a single triglyceride.

second grade butter:

second grade butter made from vat
drippings.

butterine:

a spread made from equal volumes of
butter-fat and vegetable fat.

cultured butter milk :

the modern equivalent of “sour butter -

29
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xantophylle n.f. :
pigment colorant jaune a base de caro-

ténoides utilisé pour la coloration des ali-
ments.

yogourt n.m. :

lait fermenté avec un mélange de bactéries

et de levures, le lactose étant transformé en
acide lactique ou en alcool. Peut étre
naturel, sucré ou aromatisé.

beurre végétal .f.:

mélange de matiéres grasses naturelles con-
tenant un triglycéride simple.

beurre de deuxiéme venue /.m.:

beurre de seconde venue fait 4 partir des
¢gouttures de la cuve.

butterine 7.1 :
produit tartinable fait de quantités égales

de matiére grasse de beurre et de graisse
végeétale.

babeurre acidifié /.m. :

produit de I’acidification du lait écrémé par
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milk” produced by acid producing
streptococci in skim milk.

brittle butter:
a textural defect of winter made butter; its

brittleness mainly due to the crystallization
of glycerides.

30

’action des streptocoques.

beurre cassant /.m.:

défaut textural du beurre fait en hiver et dii
en grande partie 4 la cristallisation de
glyceérides.
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(cheese) cancer:
a defect in the cheese rind resulting from

damage caused by removing it from the
moulds.

polysaccharides :
glucosides with a high molecular weight
obtained by the condensation of several

molecules of simple sugars.
ex: starch, glycogen.

wicker drainer; rattan drainer:
canes woven together to allow easy

drainage of cheese during transport and
delivery.

cheese basket:

a container used for preservation of goat
¢cheese in winter.

rye-basket; straw basket:

a basket made from rye straw for bulk
storage of butter.

ghee:

a clarified butter fat after evaporation of

31
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arrachement de la croiite du fro-
mage /.m.:

défaut dans la croiite du fromage résultant
de dégits causés en le démoulant.

polysaccharides n.m.p.:

glucosides & poids moléculaire élevé ob-
tenus par condensation de plusieurs mo-
lécules de sucres simples: ex: amidon,

glycogéne.

claie d’égouttage /.f/.:
dispositif & claire-voie utilis¢é pour per-

mettre I’égouttage du fromage pendant son
transport et son stockage.

panier a fromage /.m.:

récipient utilisé pour la fabrication de
fromage de chévre pendant I’hiver.

corbeille de paille /.f.:

corbeille fabriquée en paille de seigle pour
le stockage en vrac du beurre.

ghee n.m.:

matiére grasse clarifi¢e du beurre aprés
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water, made from milk of cow, buffalo, or
goat,

run cheese defect:

a defect in cheese paste due to insufficient
dripping and excessive heat.

cephalin:

glycerophospholipid encountered in all
living cells and in milk fat.

32

évaporation de I'eau, faite a partir du lait
de vache, bufflesse ou chévre.

défaut d’égouttage /.m.:

defaut de la pite de fromage di 4 un

égouttage insuffisant et 2 un chauffage
excessif.

céphaline n.f. :

glycérophospholipide contenu dans toutes
les cellules vivantes et dans la matiére
grasse du lait.
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anthocyan, anthocyanin:

a naturally occuring colourant, gives

violet-red water soluble colouring matter,
used in dairy product.

bixin:

yellow orange colourant of carotenoid
nature.

rubis pigment:

a red colourant authorized only for the

colouring of cheese rind under the
nomination : E 180.

psychrotroph:

micro-organisms that develop at a

relatively low temperature: between 5°C
and 10°C.

fleischman formula :

a formula that measures the milk total
solids, using the density and fat content.

33
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anthocyane n.m.:

colorant naturel de nuance rouge a violette

et soluble dans I’eau, utilisé pour la col-
oration des produits laitiers.

bixine 7n.f. :

colorant jaune organé contenant des caro-
ténoides.

pigments rubis /.m.:

colorant rouge autorisé uniquement pour
1a coloration de la crofite du fromage sous
la dénomination E-180.

psychrotrophe adj.:

se dit de microorganismes qui se dé-
veloppent a relativement basse tempéra-
ture: entre 5 et 10 C.

formule de Fleischmann /.m. :

formule mesurant la teneur du lait en
extraits secs, en fonction de sa densité et de
contenu en matiéres grasses.
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slimy layer:

a sticky layer impermeable to air, forms on
the surface of Roquefort cheese, which
develops in the salting rooms as a result of

the growth of micro-organisms.

cheese cheese:

a method of blending the curd to produce
certain types of cheese.

Adam-Meillére method :

ponderal method used to determine the fat
content in milk.

Adams method ;

& method used to determine fat content by
weight difference.

alfa “alpha * process:

a method of butter-making from a fat rich
cream without eliminating the butter milk.

Babock method : =

a lengthy American method of volumetric
measurement of milk fat content, similar to

Gerber method.

34

Jo

couche visqueuse /.f. :

couche malodorante imperméable a I’air,
développée par les microorganismes a la
surface du Roquefort dans les saloirs.

brassage du fromage /.m.:

méthode de mélangeage du caillé pour

produire certains types de fromage.

méthode Adam-Meillére /.f. :

méthode pondérale utilisée pour doser la
matiére grasse du lait.

méthode d’Adams /.f. :

méthode utilisée pour déterminer le con-
tenu en matiére grasse par différence de

poids.

procédé alfa /.m.:

procédé de fabrication du beurre a partir de

créme riche en matiére grasse sans éliminer
le babeurre.

méthode Babock /.. :

méthode Américaine de dosage volumé-
trique des matiéres grasses du lait, anal-
ogue & la méthode Gerber.
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Bach process:
a German method of thermal preservation

of food products using two electromagnetic
fields.

Bertrand method :
a method used for the determination of the

quantity of reducing sugars as glucose,
lactose.

Berge process:

a method for whey drainage using a special
container,

Perzyme process:

a process using hydrogen peroxide (H2O,)
for the preservation of milk.

Birs process:

drying process of milk and cream which
conserves aromatic substances.

Breed method :

a direct bacterial count after addition of
dye.

Bufflovak process:

American process for milk drying on a
single drum under vacuum.,

Bell process:

a procedure for the separation of

35

procédé Bach /.m. :
procédé allemand de conservation ther-

mique de produits alimentaires utilisant
deux champs électromagnétiques.

méthode Bertrand /.f. :

méthode utilisée pour doser les sucres
réducteurs comme le glucose et le lactose.

procédé Berge /.m.:

méthode d’égouttage du sérum du fromage
frais dans un récipient spécial.

procédé Perzyme /.m.:

procédé utilisant le péroxyde d’hydrogéne
pour la conservation du lait.

procédé Birs /.m.:

procédé de séchage du lait et de la créme qui
conserve les substances aromatiques.

méthode Bres? /.1 :

comptage direct au microscope des bac-
téries aprés addition d'un colorant.

procédé Bufflovak /.m.:

procédé Américainde séchage du lait sur un
tambour unique chauffé et sous vide.

procédé Bell /.m.:

technique de séparation des lactoprotéines
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lactoproteins and yeast from lactoserum.

“Blaw Knox » process :

instantanization process of powder.

Budde process:

a German method for milk preservation by
adding H 20z and heating it to 50-55° C to
complete the action of the catalase.

Peebles process:

American process for the production of

instant powder milk.

Bellock process:

a procedure for continuous production of
casein hydrochloride.

Pillet process:

a French process of acidification of milk
for continuous cheese making.

Borden flake flim drying ( process ):

a process for drying milk with a high degree
of solubility.

heterofermentation process:
process of fermentation of the hexoses and

lactose resulting in the formation of lactic
acid (about 50%) and carbon dioxide

36

et de la levure a partir du lactosérum.

procédé Blaw Knox /.m. :

procédé de fabrication de poudre de lait
instantanée.

procédé Budde /.7. :

méthode allemande de conservation du lait
par adjonctlon de H, 0 et chauffage a
50-55 °C jusqu’a completc action de la
catalase.

procédé Peebles /.m.:

procédé américain de production de pou-
dre de lait instantanée.

procédé Bellock /.m.:

technique de production continue de ca-
séine chlorhydrique.

procédé Pillet /.m. :

procédé francais d’acidification du lait
pour la fabrication en continu du fromage.

procédé de séchage Borden /.m.:

procédé de séchage permettant d’obtenir
un lait en poudre 4 haut degré de solubilité.

processus d’hétérofermentation
lm.:

Processus de fermentation des hexoses et
du lactose ayant pour résultat la formation
d’acide lactique (environ 50%) de COZ
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(about 259 ) alcohol, glycerol, acetic acid
under the action of pseudo-lactic bacteria.

Graves-Stambaugh process:

an American process of UHT milk
production by indirect heating.

Gerber test:

test for fat in milk, when sulphuric acid and

milk are mixed, heat develops, organic
matter dissolves, but not fat hence separate.

Gover process:

a milk vacuum drying process on two hot
cylinders.

Golden flow process:

American process for continuous butter-
making,

Golding method :

a method for the determination of total
solids, non-fat in milk.

low temperature long time

“LTLT”:

a process of milk pasteurization for half an
hour at 63°C.
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(environ 25¢/) d’alcool, glycérol, acide

acétique sous [l’action des bactéries

pseudolactiques.

procédé Graves-Stambaugh /.m.:
procédé ameéricain de stérilisation du lait a

ultra-haute température par chauffage in-
direct.

test de Gerber [.m.:

test de dosage des matiéres grasses du lait
consistant a dissoudre la phase colloidale
dans de ’acide sulfurique, avec séparation
de la phase grasse a I'aide d’un alcool
isoamylique et d’une centrifugation.

procédé Gover [l.m.:

procédé de séchage du lait sous vide sur
deux cylindres chauffants.

procédé Golden flow /L.m.:

procédé américain de fabrication du beurre
en continu.

méthode Golding /.. :

meéthode de dosage des matiéres solides
non grasses du lait.

procédé a basse température et de
longue durée /.m.:

procédé de pasteurisation du lait porté
pendant une demi-heure a 63 C.
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Denier process:

French procedure of
pasteurization of milk.

electrical

Sérensen method :

a rapid method for protein determination
in milk.

Sheffield process:

an American process for the continuous
manufacture of casein.

Karl Fischer method:

chemical method for the determination of
humidity by means of special reagents.

Cande process:

a Swiss process for drying milk by
atomization using centrifugal disc.

Kofranyi method:

a rapid method for estimating the nitrogen.

Kohler method :

acido-butyrometric method of estimating
the cream fats.

Kohman method:
rapid and simple method of butter analysis;

it allows the determination of humidity,
salt and fat.

38

procédé Denier /.m.:

procédé frangais de pasteurisation par voie
¢lectrique du lait.

méthode de Sorensen /.f.:

méthode rapide de dosage des protéines du
lait.

procédé Sheffield /.m. :

procédé Américain de fabrication en con-

tinu de la caséine.

méthode Karl Fischer /f.:

méthode chimique de dosage de ’humidité
au moyen de réactifs spéciaux.

procédé Cande /.m.:
procédé de séchage du lait par pulvéri-

sation sur un disque chauffé utilisant la
force centrifuge.

méthode de Kofranyi /.f. .

méthode rapide de dosage de I'azote.

méthode de Kohler /.f.:

méthode acido-butyrométrique pour doser
les matiéres grasses de la créme.

méthode de Kohmann /.f. :

méthode rapide et simple permettant de
doser I'humidité, le sel et la matiére grasse
du beurre.
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ponderal index:

an index of adipose tissue; height divided
by the of the body weight for
estimation of citric acid in dairy products.

Hatmaker process:

a process for making milk powder from
concentrated milk, dripping on hot rollers
at 140°c.

Harper method:

a method of control of the rancidity of the

butter by selective extraction and
migration of free fatty acids on columns of
silica gel.

Hammerschmidt method:

a German butyrometric method of de-
termining the cheese fats.

Hofius process:

a process of chemical conservation that

consists of injecting oxygen into the milk, at
the exit of the pasteurizer.

Hoyberg method :

buty\rometric method for the estimation of
fats content without centrifugation.

tinned metal strap:

a metal belt wrapped around the cheese to
facilitate turning it.

39

indice pondéral /.m. :

indice permettant d’évaluer ’adiposité des
tissus et calculé en évaluant la hauteur du
corps divisée par la racine cubique du poids
du corps.

procédé Hatmaker /.m.:

procédeé de fabrication de lait en poudre a
partir de lait concentré, égoutté sur des
rouleaux chauffés a 140°C.

methode de Harper /.f.:

méthode de mesure de la rancidité du
beurre par extraction sélective et migration
des acides gras libres sur des colonnes de gel
de silice.

méthode de Hammerschmidt /.. :

méthode butyrométrique allemande de dé-
termination des matiéres grasses du fro-

mage.
procédé Hofius /.m.:

procédé de conservation chimique, con-
sistant 4 injecter de I'oxygéne dans le lait, &
la sortie du pasteurisateur.

méthode Hoyberg /.f.:

méthode butyrométrique de dosage des
matiéres grasses sans centrifugation.

bande de métal étamée /f. :

bande de métal entourant le fromage afin
de faciliter ses manipulations.
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anticaking

a substance added to a food stuff to prevent
aggregation of the. food particles.

tetrahedral pack:

containers, tetrahedral in shape, of different
capacities in which milk is packed.

butter working:

collection and adhesion of butter granules
together, also impregnation of water in the

fat.

white rot:
a decay of cheese, characterized by

localized decomposition and flabby

texture.

Mucor mucedo :

a harmful mould. producing hairy growth
on cheese called “cat hair ™.

Mucor meihei :

a common thermophilic mould; it is used to
substitute rennet in chesse making.

d

antimottant n.m. :

substance ajoutée a un produit alimentaire
pour empécher la formation d’agrégats de
particules.

tétraedre n.m.:

récipient en forme de tétraédre de capacité

variée pour I'emballage et la manutention
du lait.

malaxage du beurre /.m.:

rassemblement et agrégation des granules
de beurre et formation d’une dispersion
d’eau dans la matiére grasse.

pourriture blanche /.f.:

altération du fromage caractérisée par une
décomposition localisée de la pate et un
ramollissement de sa texture.

mucor mucedo /.m.:

moisissure nuisible produisant a la surface
des fromages un développement chevelu
appelé ““poil de chat .

mucor miehei /.m.:

moisissure thermophile banale utilisée co-
mme substitut a la présure pour la fabri-
cation du fromage.
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extruder :

a machine to blow hot air in plastic
containers for packaging.

agglomeration process:

process to manufacture instant full cream
milk powder.

Kraft process:

a continuous American process of butter-
making.

acinus:

cell of the mammal epithelium which
secretes the milk.

alactasia, lactase deficiency:

intolerance of some people, (particularly
children) to lactose due to the absence of

lactase or B - galactosidase.
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extrudeuse n.f. :

machine fabriquant des emballages par
soufflage d’air chaud du plastique aprés
passage dans une filiére.

procédé d’agglomeération /.m.:

procede de fabrication de la poudre de lait
instantanée & partir de lait entier.

procédé Kraft .m.:

procédé ameéricain de fabrication du beurre
en continu.

acinus n.m.:

cellule de I'épithélium mammaire, séc-
rétant le lait.

alactasie n.f. :

intolérance de certaines personnes ( enfants
notamment ) au lactose du fait qu’elles ne
possédent pas de lactase ou de galacto-
sidase B.
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gallates :

antioxidant product,

galactans:

cayolar:

cabin which serves as a work-room and
ripening cellar for goat cheese manufacture,

cream washing:

reducing the acidity of cream by dilution
with water.

milk skin:
a heavy film appearing on the surface of the

heated milk as a result of the coagulation of
whey proteins.

galalith :

plastic obtained from the remnet casein
hardened by the passage in a formol bath.

42

d

gallate n.m. :

produit antioxydant.

galactanes n.m.p.:

cave d’affinage /.m.:

salle servant d’atelier et de salle de matu-
ration dans une fabrique de fromage de
chévre.

lavage des crémes /.m.:

diminution de I'acidité de la créme par
dilution avec de I'eau.

peau du lait /1. ;

film épais apparaissant 4 la surface du lait
chauffé et résultant de la coagulation des
protéines du sérum.

galalithe n.f. :

plastique obtenu 4 partir de la caséine de la
présure durcie par un passage dans un bain

de formol.
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dry period:

period during which the lactation of the
dairy animals is interrupted. For the cow,
this period precedes delitery time by 7 to 8
weeks. It allows the animal to reconstitute
its reserves.

quarg separator:

an apparatus used to separate the cheese
curd using centrifugal force.

Achromobacteriaceae:

aerobic that does not ferment sugar, does
not coagulate milk and that can become
alkaline, Gram negative; of three genera,
namely alcaligenes, achromobacter,
flavobacterium.

Fusarium :

Deuteromycete mould that is sometimes
found in butter.

phenylalanine :

a crystalline soluble aromatic amino acid,
found in eggs and milk, essential in the diet
of mammals.

43

-

période séche /.f.:

période pendant laquelle la lactation des
animaux laitiers est interrompue. Pour la
vache, elle est de 7 4 8 semaines avant le
vélage et permet 4 ’animal de reconstituer
ses réserves.

séparateur de caillé /.m.:

appareil utilisé pour séparer le caille de
fromage a 'aide de la force centrifuge.

Achromobactériacées n.f.p.:

famille de bactéries saprophytes ne fermen-
tant pas les sucres et ne coagulant pas le lait
qui peut méme devenir alcalin. Gram né-

gatif,  comprenant trois  genres:
Alcaligénes, Achromobacter,
Flavobactérium.

fusarium n.m. ;

moisissure deutéromycéte parfois présente

dans le beurre.

phénylalanine n.f. ;

acide aminé aromatique sous forme cristal-
line soluble, présent dans les oeufs et le lait,
indispensable 4 la nourriture des mam-
miféres.
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coagulability :

mould:

an apparatus used to shape the processed
cheese.

bonde :

kind of mould for fresh cheese manufacture.

curd block :

pressed curd into blocks to shape them for
hard cheese making,

Gras list:

list of the food additives permitted by the
American Legislation Authority.

curd lumps:

the curd remains adhered to the mould

during drainage.

absorptive power:

the fraction of the radiant energy incident

4

O

coagulabilité ».f. :

moule n.m.:

appareil utilise pour former le fromage
fondu.

bonde n.f.:

moule des fromages frais de Neuchitel.

bloc de caillé /.m. :

caillé pressé en bloc poilr former la pate
dure du fromage.

liste Gras /.f.:

liste des additifs alimentaires autorisés par
la législation des Etats-Unis.

amas de grains de caillé /.m.:

agglomeérats de caillé adhérant au moule
pendant I’égouttage.

pouvoir absorbant /.m.:

fraction de I’énergie rayonnante atteignant
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on the surface which is absorbed.

dispersibility :
a system of particles milk powder,

dispersed and . suspended in a liquid
“water ”; A uniform dispersion is a measure

of quality.

psychrotroph:

synthetic cream:

emulsion of vegetable oil, milk or milk
powder, egg yolk and sugar.

cream, sleepy:

cream that will not churn to butter in the
normal time.

artificial cream:

synthetic.food butter, contains no natural
milk,

cream, plastic:

refers to cream containing as much. fat as
butter (80-83%).

rind:

external part, hardened by atmospheric

evaporation and sodium chloride
absorption during salting or pickling of
cheese. [
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une surface qui est absorbée par cette
surface.

dispersabilité n.f. :
qualité¢ d’un systéme formé par la disper-
sion et la suspension de particules de lait en

poudre dans une phase aqueuse. Une dis-
persion uniforme est signe de qualité.

psychrotrophe adj. :

créme synthétique /.f.:

émulsion d’huile végétale, de lait ou de
poudre de lait, de jauned’oeuf et de sucre.

créme paresseuse /.f.

créme qui ne se transforme pas en beurre
dans les délais habituels lors du barattage.

créme artificielle /1. :

produit beurrier synthétique ne contenant
pas de lait naturel.

créme plastique Lf.:

créme contenant plus de matiére grasse que
le beurre (80-83%,).

croiite n.f.:

partie externe, durcie par évaporation a
Pair et absorption de chlorure de sodium
pendant le salage ou la saumurage du
fromage.
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Kumiss :
milk . from the ass, mare, cow, goat and

buffalo is.fermented with a mixture of

bacteria and yeast where lactose is
converted to lactic acid or /and alcohol.

acid value (ADV):

the number of ml of one normal alkali (Na
OH or KOH ) required to neutralize the
free acid in 100g fat.

kumiss 7.m. :

lait d’anesse, jument, vache, chévre, buf-
flesse fermenté avec un mélange de bac-
téries et de levure, dans lequel le lactose est
transformé en acide lactique et / ou en
aleool.

indice d’acide /.m. :

nombre de millilitres d’une base (NaOHou
KOH) utilisés pour neutraliser I’acide libre
de 100g. de matiére grasse.
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capsantein, capsanthin:

yellow orange colourant of carotenoid
nature, extracted from paprika.

protein complex in milk.

caseinous:

milk with casein content clearly superior to
that of albumins.

caseinates :

salts resulting from the combination of the
caseine with bases.

curd lumps:

Geotrichum candidum:

a fungus produces lipolytic and proteolytic

enzymes causing deterioration of the dairy
products.

liner:

a bollow rubber washer of the milking
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2

capsantéine n.f. :

colorant orange contenant des caro-
ténoides, extrait du paprika.

caséine n.f. :

protéine complexe du lait.

caséineux adj.:

se dit d’un lait dont la teneur en caséine est
nettement supérieure a celle de ’'albumine.

caséinates n.m.p.:

sels résultant de la combinaison de la
caséine avec des bases.

amas de grains de caillé /.m.:

géotrichum candidum /.m. :

moisissure lipolytique et protéolytique pro-

voquant la détérioration des produits lai-
tiers.

raccord n.m.:

tuyau de caoutchouc creux de la trayeuse
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machine used on the metallic cup to suck
the teat.

arbet or cheese making chalet :

it is the name given to the chalet where
cheese is made.

kishk, kish:

sheep curd fermented and heated in the sun,

consumed by the nomads of South West
Asia.

chymosin, chymase:

obsolete name for rennin.
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utilisé sur le gobelet trayeur pour aspirer le
pis.

fromagerie n.f. :

lieu (chalet, batiment, piéce) ou I’on fab-
rique du fromage.

kish n.m.:

caillé de lait de brebis fermenté et chauffé

au soleil, consommé par les nomades de
I’Asie du Sud-Ouest.

chymeosine »n.f. :

ancien nom de la présure.
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lactalbumin:
one of the proteins in milk, the most

dominant constituent of the lactoserum
present in mammalian milk. rich in

tryptophane.

allolactose:

an analogue of lactose which has been
reported to exist in human milk.

ropy milk:

viscous defect in milk due to microbial
spoilage.

buttermilk :

liquid extracted from butter during milk or
cream churning.

artificial milk :

it is a product similar to an extent in its
compositional constituents to that of milk,
and mostly these constituents are obtained
from products other than milk.

whole milk:

natural milk taken from the udder.
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lactalbumine ».f. :

I'une des protéines dominantes du lacto-

sérum présente dans le lait de tous les
mamnmifeéres, riche en triptophane.

allolactose n.m.:

glucide analogue au lactose, censé exister

dans le lait humain.

lait filant /.m.:

défaut d’origine microbienne rendant le lait
visqueux.

babeurre n.m.:

liquide extrait du beurre durant le barat-
tage du lait ou de la créme.

lait artificiel /.m. :

produit comparable au lait dans sa com-
position mais dont la plupart des cons-
tituants n’ont été obtenus a partir de

.produits autres que le lait.

lait complet /.m.:

lait naturel provenant directement de la
traite.
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milk powder:

“low-heat”* milk powder:

a skimmed milk powder produced from a

preheated milk at low temperature (70°)
used in production of ice-cream and
yoghurt for domestic use,

instant milk :

& milk powder, highly soluble in water,
prepared according to special techniques,.

*“high-heat”’ milk powder:
a preheated skimmed milk to a high

temperature, dried and used in bread
making,

reconstituted milk :

milk re-made.from milk powder, milk
addtion of water and vegetable oil.

toned milk, tuneti milk:

buffalo milk diluted with water to lower its
fat content, added to it milk powder in
order to adjust its solids not fat content.
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poudre de lait /£ ;

poudre de lait A basse température

Lf:

poudre de lait écrémé produite & partir de
lait préchauffé a basse température, utilisée
pour la fabrication de crémes glacées et de

yaourts 4 usage domestique.

lait Instantané /.m. :

lait préparé 4 partir de poudre de lait

hautement soluble dans Ieau, obtenue par
des techniques spéciales.

poudre de lait ‘“haute tempéra-
ture” If.:

lait écrémé préchauffé & haute tempéra-
ture, desséchée et utilisée en patisserie.

lait reconstitué /.m. :

lait refait & partir de poudre de lait par
addition d’eau et d’huile végétale.

-

lait étendu /. m. :

/

lait de bufflesse additionné d’eau pour
diminuer sa teneur en matiéres grasses et
ajouté a de la poudre de lait en vye de
I'ajuster @ sa teneur en solides autres que les

matiéres grasses.
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coloured milk:

coloured milk due to.feeding or microbial
contamination.

smear:

superficial film of the Gruyére; it is viscous

and of a brownish colour.

aluminium foil wrapping:

packing the cheese in sheets of aluminium,
(blue cheese & Roquefort ).

levulose; laevulose :

another name of fructose.

lutein, xanthophyll:

a plant pigment, a carotene derivative, used
as a colouring of the rind,
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lait coloré I:m.:

lait coloré du fait de l'alimentation des
animaux ou d’'une contamination

microbienne.

morge n.f.:

pellicule superficielle des gruyéres, de cou-

leur brunétre et de consistance visqueuse.

emballage en feuilles d’aluminium
lm.:

emballage du fromage dans des feuilles
d’aluminium (bleu, roquefort).

lévulose n.m. :

appellation du fructose.

lutéine n.f.:

pigment végétal dérivé du caroténe utilisé
comme colorant de la crofite du fromage.
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hydrogen peroxide:

efficient antiseptic, unstable, decomposes
by the enzyme catalase and peroxidase.

CoOw water:

the recovered water of condensation
evaporated from milk.

preservative :

a chemical substance used as food additive
to preserve the food quality.

recombined dairy product:

a milk product (milk, créam etc..)
obtainable from skimmed milk powder
and butter oil.

’

‘“ open book ” cooler:

milk drips on cooled trays for refrigeration.

pasteurizer :

a machine that pasteurizes food liquids
particularly milk or cream.
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péroxyde d’hydrogéne /.m.,
eaux oxygénee If 3

antiseptique efficace, chimiquement ins-

table, décomposé par les enzymes catalase
et péroxydase.

eau de laiterie /.1 :

eau récupérée par suite de la condensation

aprés évaporation du lait.

conservateur n.m. :

substance chimique utilisée comme additif
alimentaire pour conserver la qualité des
aliments.

produit laitier recomposé /.m. :

produit laitier (lait, créme, etc...) obtenu a

partir de poudre de lait écimé et de beurre
fondu liquide.

réfrigérateur “livre ouvert” /.m.:

dispositif utilisant le ruissellement du lait
sur des parois refroidies pour le réfrigérer.

pasteuriseur n.m. :

machine & pasteuriser les aliments liquides
en particulier le lait ou la créme.
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Candida:

voluminous yeast, round and oval
belonging to the. family Cryptococcaceae.

Proteus (genus ):
common bacteria of the  family of
Enterobacteriaceae that does not. ferment

lactose; they are proteolytic, cause milk
coagulation.

capsule (dairy):

small laboratory utensil which has the
shape of a skull-cap where milk is
evaporated to determine the dry matter.

sweetener :

an additive to give a sweet taste as sucrose,
saccharin.

acidimeter:

apparatus used to determine the acidity of
the solutions based on titrimetric principle,

allotrophic:

any .good which has lost its nutritive
properties,

penetrometer ;

an apparatus serving to measure the

consistency of certain dairy products such
as butter or cheese curd.
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Candida n.f.:

levure volumineuse, ronde ou ovale appar-
tenant a la famille des Cryptococcacées.

Proteus (genre) n.m.:

la famille des
Entérobactéries qui ne fermentent pas le
lactose, qui sont protéolytiques et pro-
voquent la coagulation du lait.

bactéries banales de

capsule n.f.:

petit ustensile de laboratoire en forme de

calotte dans lequel le lait est mis 4 évaporer
pour mesurer sa teneur en matiére séche.

édulcorant n.m. :

additif destiné & donner un golt sucré
comme le sucrose, la saccharine, etg...

acidimétre n.m. :
appareil utilisé pour déterminer I’acidité de

solutions et fondé sur le principe de titri-
metrie.

allotrophique adj. :

se dit d’un produit alimentaire qui a perdu
ses propriétés nytritives,

pénétrométre n.m.

appareil servant a mesurer la consistance
de certains produits laitiers comme le be-

urre ou le caillé de fromagerie.
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churning:

a mechanical mixing process used to

separate the.fat phase.from a.fat-water
system; universally used in the manufacture
of butter.

buttermilk :

air inlets:
narrow and numerous openings in the milk
rooms. for ventilation.

after taste:

a positive or negative taste detected
through sensation.

Cloaca (genus):

a non-pathogenic coliform bacteria, it
produce strong gas in dairy products.

margarine :

an emulsion of vegetable fat flavoured with
butter aroma. Greek word “margaros”
meaning pearl and so pronounced.

iso-electric
compound :

point, amphoteric

a compound that, in solution, presents

either acidic characters or basic characters
according to the pH of the medium.
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barattage n.m.:

processus mécanique de mélangeage utilisé

. pour séparer une phase dispersée de ma-

tiére grasse en une phase continue d’eau
dans de la matieére grasse, d’utilisation
universelle dans la fabrication du beurre.

babeurre n.m.:

aérations n.f.p.:

nombreuses petites ouvertures dans les

murs des salles de traitement du lait pour la
ventilation.

arriére-goiit n.m. :

sensation olfactogustative agréable ou dé-
sagréable éprouvée aprés la dégustation.

Cloaca (genre) /.m.:

bactérie coliforme non pathogéne qui pro-
duit fortement des gaz dans les produits
laitiers.

margarine 7.f. :

émulsion d’huile végétale parfumée avec de

I’ardme de beurre. Le terme grec * mar-
garos ” signifie perle.

composé amphotére /.m. :

composé qui ne comporte en solution ni un

caractére acide ni un caractére basique et
dont le pH est moyen.
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aliphatic compounds:

organic compounds having an open carbon
chain structure.

curdling tub:

a small wooden tank, cone-like, used in
curd precipitation.

butyrometer :

small apparatus made from glass consisting
of a cylindrical bulge and a hollow
graduated stem, used for the volumetric
determination of fat and dairy products.

continuous butter making
machine :

machine used in the continuous butter
manufacture.

cheese borer:

a sharp edged metallic cone apparatus,
penetrates the cheese to get a representative
sample for analysis.

allergen:

a substance which causes allergy or
sensitivity.

milk powder:

milk evaporated to dryness.
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composé aliphatique /.m.:

composé organique a structure com-
portant une chaine carbonée ouverte.

bac de caillage /.m.:

petit récipient de bois, de forme conique,
utilisé pour la précipitation du caillé.

butyrométre n.m.:
petit appareil de verre consistant en une

panse et un tube creux gradué, utilise pour
la détermination volumétrique de la ma-

tiére grasse et des produits laitiers.

machine a beurre en continu /.f:

machine utilisée dans la fabrication du
beurre en continu.

sonde a fromage /.f.:

appareil en forme de cone meétallique a
bords tranchants utilisé pour prélever des

échantillons représentatifs de fromage en
vue de les analyser.

allergéne n.m.:

substance provoquant une allergie ou une
sensibilité.

poutire de lait /.f.:

lait séché par évaporation.
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milk strainer:

a filter with one or two perforated

aluminium discs to eliminate contaminants .

such as egg dust, hair.

calo-pulsor:

Atwater ( factor):

the number of calories produced by one
gram food.

G-factor:

defatted dry matter of drained salted cheese
produced from one litre of milk.

uperisation, uperization:

Swiss process of milk sterilization
according to the UHT technique,
consisting in a vapour injection in the milk
that instantly increases heat to 150°C; it is
then cooled and freed of steam in a circuit of
expansion under vacuum,

sampling plunger dipper:

a utensil used for mijk sampling,

kneading trough:

a container in which the curd grains are
manually kneaded with salts in making
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filtre a lait /.m. :

filtre 2 un ou deux disques perforés

““d’aluminium pour éliminer les polluants
- physiques tels que grains de poussiére,

poils, etc...

calopulseur n.m. :

coefficient d’Atwater /.m.:

quantite de calories métabolisables pro-
duites par un gramme d’aliment.

facteur G /.m.:

matiére séche dégraissée de fromage salé,
égoutté, produite par un litre de lait.

upérisation n.f. :

procédé suisse de stérilisation du lait par la
technique UHT, consistant en une in-

jection de vapeur surchauffée dans le lait

qui atteint instantanément 150" C puis est
refroidi et débarrassé de la vapeur dans un

circuit d’expansion fonctionnant sous vide.

échantillonneur a plongeur im-
mergé /.m.:

appareil utilisé pour prélever des échantil-
lons de lait.

tamis-malaxeur n.m. :

récipient dans lequel les grains de caillé

sont brassés manuellement avec du sel pour
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plal plde

farm Cantal.

hot air sterilizer:
a sterilizer with hot dry air, used in

microbiology for the objects that cannot be
wholly sterilized by the. flaming.

loutze :
a big wooden shovel-like used in cheese-

making to give a uniform distribution of
rennet.

scoop, large dipper:

a long spoon used in skimming the surface
of the curd in the pan.

penetrometer:

spreadability tester:

to measure the ability of butter to spread.

galactometer:
an apparatus that is composed of a gauged
conic tube surmounted on a gauged bulb

for the estimation of fats according to the
Adam-Melliére method.

butyrometer :

sectilometer:

an apparatus to measure the butter texture.
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fabriquer le cantal fermier.

stérilisateur a air chaud /.m.:
stérilisation utilisé en microbiologie pour

les objets qui ne peuvent pas étre complete-
ment stérilisés a la flamme.

loutze n.f.:
grande pelle en bois utilisee dans la fabri-

cation du fromage pour assurer une distri-
bution uniforme de la présure.

louche a fromage /.f.:

grande louche servant & écrémer la surface
du caillé dans un récipient.

pénétrométre n.m.:

testeur de tartinabilité /.m. :

mesure de la capacité d’un beurre a étre

tartiné.

galactométre n.m. :

appareil composé d’un tube conique cali-
bré surmonté d’un bulbe étalonné pour

doser les matiéres grasses du lait par la
méthode d’Adam-Melliére.

butyrométre n.m.: At

PR

texturométre n.m’:

appareil de mesure de la texture du beurre.
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catalasimeter:

apparatus serving to determine the catalase
index of a milk,

torsiometer :

g

apparatus used industrijally to measure the
firmness of the cheese curd and thus
determines the moment of the cutting of
coagulum.

plastometer:

an instrument used to measure the butter
texture.

lever press:

press with counter weights used in making
Vacheron cheese.

Micrococci:
are common mesophiles of Gram positive

bacteria; spherical, clustered in lumps, used
in ripening cheese.

Betacoccus:

lactic bacteria of heterofermentation,

churn:

a tub in which cream in shaken or beaten to
make butter.

whey strainer:

wooden basket which serves in goat cheese
ripening,
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catalasimétre n.m. ;

appareil servant a mesurer I'indice de ca-
talase d’un lait,

torsiométre n.m.:

appareil industriel de mesure de la solidité
du caillé de fromage afin de déterminer le
moment de tranchage du caillé.

plastométre n,m. :

instrument utilisé pour mesurer la texture
du beurre.

presse a contrepoids /.f. :

presse équipée de contrepoids, utilisée pour
la fabrique du vacherin.

microcoques 7./.p.

bactérics mésophiles communes, Gram po-
sitives, sphériques, rassemblées en amas,
utilisées dans la maturation du fromage.

betacoccus n.m. :

bactérie lactique appartenant augroupe
des hétérofermentaires.

baratte n.f.:

4,
recipient dans lequel la créme est secouée
ou brassée pour faire du beurre.

1

\

kY

filtre & sérum /.m.:

|
\

baquet en bois servant a la maturation du
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6y

salter:

person in charge of salting cheese.

acidification curve:

a graph to show the rate of acidification i.e.
lactic acid formation in a starter culture.

udder towel:

a piece of cloth serving to clean the udder of
the cow before milking.

sepascope :
an instrument that works on principle of

!
turbidity to control the separation of fat
during manufacture of skimmed milk.

anionic detergent:

an organic detergent which in aqueous
solution gives negatively charged ions;
stable in alkaline media.

instantizer:

special apparatus used for making instant
powders by the Blaw-Knox process.

deliquescence:

a property possessed by some substances to
absorb moisture and become liquid in air.

59

fromage de chévre.

saleur n.f.:

personne chargée du salage des fromages.

courbe d’acidification /f.:

courbe montant le taux d’acidification
c’est-a-dire de formation d’acide lactique

dans une culture en cours.

lavette n.f.:

piéce de tissu servant a nettoyer les pis
avant la traite des vaches.

sépascope n.m. :

appareil fondé sur le principe de la mesure
de la turbidité pour contrdler la séparation
de la créme et du lait écrémé pendant

I’écrémage.

détergent anionique /.m.:

détergent organique donnant en solution
aqueuse des ions chargés négativement,
stable en milieu alcalin.

instantiseur n.m. :

appareil utilisé pour fabriquer de la poudre
de lait instantanée par le procédé Blaw-
Knox.

déliquescence n.f.:

propriéte  de  certaines  substances
d’absorber I"humidité et de devenir liquides

a lair.
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chemostat:

a laboratory equipment which gives
indication of a continuous microbial
growth with a limited rate.

whey exudation:

elimination of the whey protein from the
curd, also fat is eliminated from the surface
in hot caves.

protein nitrogen:

it is the nitrogen of protein origin; in milk
nitrogenous protein is 959 .

nucleotides:

most important compound found in all

living matter, formed. from a nitrogenous
base. a pentose sugar; important in milk
biosynthesis

60

J

chémostat n.m.:

appareil de laboratoire permettant
d’obtenir un développement microbien a

taux de crcissance limite.

exsudation de sérum /.f.:

élimination des protéines du sérum 2 partir
du caillé ainsi que de la matiére grasse de la
surface du fromage dans des caves chauf-
fees.

azote protéinique /.m.:

azote d’origine protéinique et constituant
95 %, des protéines azotées du lait.

nucléotides n.m.p.:

composants parmi les plus importants de la
matiére vivante, formés sur des bases azo-
tées et un sucre pentose, jouant un role
important dans la biosynthése des com-
posants du lait.
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hydrogenation, fat hardening:

the addition
unsaturated fatty acids.

of hydrogen ion to

butylated hydroxyanisole,
butylated hydroxytoluene:

an antioxidant used as butter preservative.

61

A

hydrogénation ».f. :

addition d’ions hydrogénes aux acides gras
insaturés en vue de les stabiliser.

hydroxytoluéne butylé /.m.:

antioxydant utilisé comme conservateur du

beurre.
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procédé Graves-Stambaugh

proctdé Graves-Stambaugh 37
f.m.

procédé Hatmaker /.m. 39

procédé a haute température 8
et de bréve durée /.m

procédé Hoflus /.m. 39
procédé Kraft /.m. 41
procédé Peebles /.m. 36
procédé Perzyme /.m. 35
procédé Pillet /.m. 36

procédé de séchage Borden 36
Im

procédé de séchage de la 11
créme par pulvérisation / m.

procédé Sheffield /.m. 38

processus | 36

d’hétérofermentation /.m.
produit laitier recomposé /.m. 52

Proteus (genre) n.m. 53
psychrotrophe adj. 33
purge & eau /.f. 14
putréfaction n.f. 14

quartier de la mamelle /m. 27

raccord n.m. 47
rayonnage de maturation /.m. 27
réaction Brabant de Ia mas-
tite /.f. 14
réagines n./.p. 27

refrigérateur ‘“livre ouvert”

I.m 52
régénération du beurre /f. 10
rétention du lait /.f. |
rondot n.m 4
salage n.m. 15
saleur n.f. 59

sécheur a fluide gazeux /m. 1l
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sels du lait /.m.p. 4
séparateur de caillé /.m. 43
sépascope n.m. 59
sonde 4 fromage /./. S8
stérilisateur 3 air chaud /.m. 57
store n.m. 21
sucrage n.m. 12
synérése n.f. 12

tamis-malaxeur n.m. 56

test de congélation de 2
Hortvet /. m.

test de Dupouy /.m. 1

test de GerbeY/.m. 37

test de Harland-Ashworth 2
im

test de Kerr /' m | §

testeur de tartinabilité /.m. 57

tétraédre n.m. 40
texturomeétre n.m. 57
torsiomeétre n.m 58
traite incompléte /.f. 5
tranchage n.m. 15
tube Sprengel /.m. 5
tuyau a lait /.m. 24

ultrafiltration n.f. 11

upérisation n.f. 56

xantophylle ./, 29

yogourt n.m. 29
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machine 4 beurre en continu

machine & beurre en continu 55

Lf.
malaxage du beurre /.m.

margarine 7.f.
matoration 7./,

méthode d’Adams /.f,

méthode Adam-Melllére /.,

méthode Babock /.f,
méthode Bertrand /.f,
méthode Breed /.

méthode de Ia boutonniére /..

méthode Golding /..

méthode de Hammerschmidt

If.
méthode de Harper /./.

méthode Hoyberg /..
méthode Karl Fischer /.f,
méthode de Kofranyl /f,
méthode de Kohler /.
méthode de Kohmann /1.
méthode de SOrensen /.f.
microcoques .f.p.

morge n.f.

moale n.m.

mucor miehei /.m,

mucor mucedo /.m.

nolr amido /.m.
nombre Cryolaque /.m.
nucléotides n.m.p.

occlusion n.f.
origine n.f.
ouverture du fromage /.
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palllon n.m.

panier & fromage /.m.
pasteuriseur n.m.
peau du lait /..
pénétrométre n.m,
période séche /..

péroxyde d’hydrogéne /.m.

phénylalanine n.f,
plerre de lalt /.f.
pigments rubis /.m.
pimaricine 7/,
plquage n.m.
plastométre n.m.

polluant du lgit /.m.
polysaccharides n.m.p.
pot trayeur /.m.

poudre de lait /.f.

poudre de lait & basse tem-

pérature /./.

poudre de lait * haute tempé-

eature” L.f.
pourriture blanche /./,
pourriture grise //.
pouvoir absorbant /.m.

préchauffage n.m.
pressage n.m.

presse i contrepoids /.f,

procédé d’agglomération /.m.

procédé alfa /.m.
procédé Bach /.m.

procédé & basse températare

et de longue durée /.m.
procédé Bell /.m.
procédé Bellock /.m.
procédé Berge /.m,
procédé Birs Im.
procédé Blaw Knox /.m.
procédé Budde /.m.
procédé Buffjovak /.m.
procédé Cande /.m.
procédé Deniler /.m.
procédé Golden flow /.m.
procédé Gover /.m.
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flotost

flotost n.m.
foisonnement n.m.

foncet n.m.
formule de Fleischmann /.m.

fouettage n.m.

fromage n.m.:
- briilé /.m.

- crayeux

- frais /.m.

- marqué d’anneanx /.m.

= & moisissures blanches

- piqué /.m.

- de sérum /.m,

- troué l.m.

- sans trous /.m.
fromagerie n.f.
frotter le fromage /.v.
fusarium n.m.

galactanes n.m.p.
galactométre n.m.
galalithe n /.

gallate n.m.

géotrichom candidam /.m.
ghee n.m.

globaline n /.

gonflemeat n.m.
grappage n.m.

grattage du fromage /.m.
qnollcme n.m.

holoprotéines n.f,p.
hydrogénation #.f.
hydroxytoluéne batylé /.m.

indice d’acide /.m.
indice de Crismer /.m.
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19
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indice de Kaminski /.m.
indice de Kirschner /.m.
indice de Koestler /.m.

indice de ligne de créme /.m.

indice de Hpolyse /.m.
indice de péroxyde /.m.
indice pondéral /.m.
instantanéisation n.f,
Instantiseur n.m.

Kish n.m.
Kumiss #.m.

lactalbumine ./
lait:

= & 'acidophilus /.m.

- artificlel /.m.

= coloré /.m.

- complet /.m.

- étendu /.m,

- fllant /.m.

- instantané /.m.

- reconstitué /.m.
lavage des crémes /.m.
lavette n.f.
levain lactique 1.m.
lévulose n.m.
liste Gras /.f.
louche & fromage /.f.
loutze n.f.
latéine n.f.
lyophilisation ./,
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caillé feullleté

- feullleté /.m.
- gercé Il.m.

- opalescent {.m.

calculateur Ackermann /.m.

calopulseur n.m.
Candida n.f.
capsantéine n./.
capsule n.f.
caséinates n.m.p.
caséine n.f.

caséine B n.f.
caséineux adj.
catalasimétre n.m.
cave d’affinage /.m.
cavernes n.f.p.
céphaline n.f.
chémostat n.m.
chymosine n.f.

claie d’égouttage /.f.
Cloaca (genre) /.m.
coagulabilité n.f.
coagulation n.f.
coagulation douce /.f.
coefficient d’Atwater /.m.
coenzyme n.f.

composé aliphatique /.m.

composé amphotére /.m.
conservateur n.m.

constante diélectrique /.f.

constante sérodensimétrigue

1f.

coprécipités n.m.p.
corbeille de paille /.f.
couche visqueuse /.f.
courbe d’acidification /.f.
crémage n.m.
créme:

- artificielle /.f.

- du lait /.f.

- paresseuse /.f.

- plastique /.f.

- synthétique /.f.
crevasse n.f.
croiite n.f.
croite ridée /.f.

cryoscopie n.f.
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34
59
15
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décalottage n.m.

défaut d’égouttage /.m.
degré Dornic /.m.
déliquescence n.f.
détergent anionique /.m.
digesteurs &*acide L.m.p.
dispersabilité n.f.
disque lourd /.m

eau de laiterie /..

eaux oxygeénée /.f.

échantilonneur a plongeur

immerge /.n
écrémage n.m

édulcorant n.m

effet de lumiére solaire /.m.

égoutter v.
emballage en

d’aluminium /.m.
emprésurage n.m.
endoenzyme n.f.
endopeptidase n.f.
Endot\hia parasitica /.f.
ensemencement n.m.
ensemencement naturel

moisissures /.m
épreuve d’ébullition /.f.
exopeptidase 7.f.

exsudation de sérum /.f.

extrudeuse n.f.

facteur G /.m.
feuilletage n.m.
filtre a lait /.m.
filtre & sérum /.m.

fines n.f.p.
flocons de caillé (.m.p.

floculation 7./.

feuilles
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absorptlon optique

absorption optique /.f.

Achromobactériacées n.f.p.

acide:
- arachidonique /.m.

- oléique /.m.

- palmitique /. m.

- stéarique Lm.
acidification n.f.
acidimétre n.m.
acinus n.h.
actinisation £.f.
adermine n.f.

adoucissement de I’ean /.m.

aérations n.f.p.
agglutination n./.
alactasie n.f.
aldrine n.f.
allergéne n.m.
allolactose n.m.
allotrophique adj.

amas de grains de cafllé /.m.

annatto n.m.
anthocyane n.m.
antibiose n.f.

antimottant n.m.
aralac n.m.

arrachement de la crofite du

fromage /.m.
arriére-godt n.m.
ascorbates n.m.p.
atomiseur-sécheuar n.m.

auto-oxydation n.f.
avoset n.m.
azorubine »n.f.

azote protéinique /.m.

w

27

14

£y

Y
Yy
Yy
Yy
"
or
£\
Y

"
of
Ve

£\

(1]
L)

fo

\

ot

i il Slollaanl daild

P
LW ol Lyl 2t

Shigl i M Ao

gyl A

S

2 . ) =
Logemdl (pbds — plasms
far)

el

A2 B Al o
Yip Jprle

3y

FEW 55
o

.z’j' o) —gl=
olhs sy

il e

Lo J5 e
S

bl g

e S ¢ Y]
denl oo

oy

ot by

g Gl
Oy
e 3
b acst
Sy (‘:
g 3!
P e

babeurre n.m.
babeuwrre acidifié /.m.

bac de caillage /.m.
bactofugation 7.f.

bande de métal étamée [.f.

barattage n.m.
baratte n.f.

béta bactérinm 7.m.
betacoccus n.m.

bétaine n.f.
beurre:
- cassant /.m.

- de deuxiéme venue /.m.

- végétal If.

bichromate de potassium /.m.

biorisation #.f.
bixine 7.f.

blen n.m.

bloc de caillé /.m.

bonde n.f.

boue séparée /.f.
brassage du fromage /.m.
bromeline 7.1,

butterine n.f.

butyléne glycol /.m.
butyrométre n.m.

caillage n.m.

caillé n.m.:
- de babeurre /.m.
- crevassé /.m.
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sampling plunger dipper

sampling plunger dipper

5C00p
second grade butter
sectilometer
separated slime
Sepascope

serodensimetric .  constant

(CDS)
Sheffield process
shelf for curing
skimming
sleepy cream
slime:
separated ~
slimy layer
smear
SOrensen method
souring
spray dryer
spreadability tester
Sprengel tube
stearic acid
straw basket
straw-mat
sugaring
sunlight effect
sweet curdling
sweetener

syneresks
synthetic cream

temperature :

high ~ short time (HTST)

test:
buttonhole
clot-on-boiling ~
Dupouy ~
Harland-Ashworth ~
Hortvet freezing ~
Kerr ~
tetrabedral pack
tinned metal strap

toned milk, tuned milk

torsiometer
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Crismer ~
Kirschner ~
peroxide ~
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water softening
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toned ~

tuned ~

whole ~
milking :

~ bucket

incomplete ~
mould

Mucor meibei
Maucor mucedo

natural  inoculation  with

nucleotides

oleic acid

open book cooler
openess in cheese
optical absorption
origin

overrun

overset cheese

palmitic acid
pasteurizer
Peebles process

peroxide valoe
Perzyme process
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plastamater

polysaccharides
ponderal index
potassium bichromate
preheating
preservative

pressing

protein nitrogen
Proteus ( genus)
psychrotroph

push with water
putrefaction

quarg separator

rattan drainer

reagin

recombined dairy product
reconstituted milk

rennet addition

rind

ripening

ropy milk

rot:

grey ~

white ~
rotting
rubis pigment
run cheese defect
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salter

salting
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Hoflus process

Hofius process
holoproteins
hoop-side cheese
Hortvet freezing test
hot air sterilizer
Hoyberg method
hydrogen peroxide

hydrogenation, fat hardening

incomplete milking
index:
lipolysis ~
cream line ~
Kaminsky ~
incoulation
instant milk
instantanization
instantizer
iso-electric point

Kaminsky index
Karl Fischer method
Kerr test
Kirschner value
Kishk, Kish
kneading trough
Koestler number
Kofranyi method
Kohler method
Kohman method
Kraft process

Kumiss
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lactalbumin
loctose deficiency
laevulose

large dipper
layered curd
layering

lever press
levulose

liner

lipolysis index

loutze

““low-heat” milk powder

low temperature long time

“LTLT”

lutein

margarine

mat

Micrococci

milk:
~ contaminants
~ pan
~ pipe-line
~ powder
~ retention
~ salts
~ skin
~ stone
~ strainer
acidophilous ~
artificial ~
butter ~ curd
coloured ~
cultured butter ~
high heat ~ powder
instant ~

low heat ~ powder
reconstituted ~
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Cryoscopy

Cryoscopy
cultured butter milk
curd:
~ block
~ feathers
~ lumps
butter milk ~
cracked ~
glassy ~ grain
layered curd ~
curding:
~ tub
sweet ~

cutting

decalottage
deliquescence
Denier process
dielectric constant
dispersibility
Dornic degree
draining mat
dry period
drying:

fluid ~

freeze ~
Dupouy test

endoenzyme
endopeptidase
Endothia parasitica
exopeptidase

extruder

fat hardening
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feathering
flesischman formula

Nocculation
flotost

fluid dryer

foam spray drying process

follower
freeze-drying

fresh cheese

Fusarium

G-factor

galactans
galactometer

galalith
gallates
Geotrichum candidum

Gerber test
ghee

glassy curd grain
globulins

Golden flow process
Golding method
Gover process

Gras list

Graves-Stambaugh process
grey rot

gynolactose

Harland-Ashworth test

Hammerschmidt method

Harper method

Hatmaker process

heavy disc

heterofermentation process

‘¢ high-heat>* milk powder

high temperature short time
(HTST)
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Brabant mastitls reaction

.

Brabant mastitis
(BMR)

reaction

Breed method
brittle butter
bromelin, bromelain
Budde process
Bufflovak process
burnt curd
butter :
~ milk curd
~ regeneration
~ working
brittle ~

continuous ~ making
machine

cultured ~ milk

second grade ~

vegetable ~

butterine

buttermilk

buttonhole test

butylated hydroxyanisole,
butylated hydroxytoluene

butylene glycol
butyrometer

calo-pulsor

Cande process
Candida

capsantein, capsanthin
capsule (dairy)
casein:

B-~
caseinates
caseinous
catalasimeter
cayolar
cephalin
chalky cheese
cheese:

~ basket

~ borer
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cancer

~ fines

14

making chalet
with picks & checks

14

3

stretching

~ white whiskers

blind ~

blue ~

chalky ~

fresh ~

hoop-side ~

openess in ~

overset ~

whey ~
chemostat
chloride number
churn
churning
chymosin, chymase
Cloaca (genus)
clot-on-boiling test (COB)
clotting, coagulation
clumping
clustering
coagulability
coagulation
coagulum
coenzyme

coloured milk
continuous butter making
—Thachine ——  ———
co-precipitate
cow water
crack
cracked curd
cream:
~ line index
~ surface
~ washing
artificial ~
milk ~ surface
plastic ~
sleepy ~
synthetic ~
creaming
Crismer value

Cryolac number
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absorption

absorption:

optical ~
absorptive power
Achromobacteriaceae
acid ;

~ eating

~ value (ADV)
acidification
acidification curve
acidimeter
acidophilous milk
acinus
Ackermann calculator
actinisation
Adam-Méliére method
Adams method
adermin
after taste

agglomeration process
air inlets

alactasia

aldrin
alfa ‘“ alpha ” process
aliphatic compounds

allergen

allolactose
allotrophic

aluminium foil wrapping

amido black
amphoteric compound
anionic detergent
annatto

anthocyan, anthocyanin
antibiosis

anticaking
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arachidonic acid
aralac
arbet
artificial :

~ CTeam

~ milk
ascorbates
Atwater (factor)
auto-oxidation
avoset

azorubin

B-casein
Babock method
Bach process
bactofugation
Bell process
Bellock process

Berge process

‘Bertrand method

beta bacterium
Betacoccus
betanine
biorisation
Birs process
bixin

“Blaw Knox ” process
blind cheese
blowhole
blowing

bonde

Borden flake film drying
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